Bruksavisning M
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Basta kund,

Vi rekommenderar att du noggrant laser igenom anvisningarna innan du
anvander produkten for férsta gangen. Det kommer hjélpa dig att anvénda och
underhalla produkten pa ett korrekt satt.

Denna bruksanvisning innehaller avsnitt om sdkerhetsanvisningar
bruksanvisningar, installationsanvisningar, felsékningstips m.m.

Produktoversikt

Oversikt ovanifran

1. Max. 1400 W zon
2. Max. 1800 W zon
3. Max. 1400 W zon

2 4 4, Max. 1800 W zon
5. Kontrollpanel
6. ON/OFF

1 3

Kontrollpanel 5 6

1 5 4

\
1 2 3

1. Kontroll fér uppvarmning av
zon

. Oka/sank varme

. Barnlds

. ON/OFF

. Timer-funktion 2
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Matlagning via induktion

Matlagning via induktion @r en saker, avancerad, effektiv och ekonomisk
teknologi. Det fungerar genom elektromagnetiska vibrationer som genererar
varme direkt i pannan, snarare an indirekt genom att véarma glasytan. Glaset
blir endast varmt eftersom pannan s& smaningom varmer upp den.

I

N gryta
(). N = magnetisk omkrets
L — glasplatta
(ese) sss) ————————— induktionsslinga
framkallar
- > -t
stromstyrka

Innan du anvander din nya induktionshall
e Lds den har guiden, notera sektionen "sdkerhetsanvisningar".

e Ta bort eventuell skyddsfilm som fortfarande finns pa din
induktionshall.

Anvandning av touch-kontroll

e Kontrollerna svarar pa beréring, s& du behdver inte anvanda nagot tryck.

e Anvand fingerbollen, inte spetsen.

e Du kommer héra ett pip varje gdng en touch &r registrerad.

e Kontrollera att kontrollerna alltid ar rena, torra och att det inte finns nggot
foremal (t.ex. ett redskap eller en trasa) som tacker dem. Aven en tunn yta
av vatten kan géra kontrollerna svara att anvanda.
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Valj ratt koksredskap

e Anvand endast kdksredskap som ar lampliga for
& induktionskokning. Leta efter induktionssymbolen pa
forpackningen eller pd undersidan av pannan.

e Du kan kontrollera om ditt kéksredskap passar genom att utféra
ett magnetprov. Flytta en magnet mot basen av pannan. Om
magneten dras mot pannan, ar den ldmplig for induktion.

e Om du inte har en magnet:

1. Satt lite vatten i pannan du vill kontrollera.

2. Or':’ inte blinkar i teckenfonstret och vattnet ar uppvarmt, ar pannan lamplig.

« Koksredskap gjorda av féljande material &r inte [&mpliga: Rostfritt stdl, aluminium eller

koppar utan magnetisk bas, glas, tra, porslin, keramik och lergods.

Anvand inte kdksredskap med ojamna kanter eller en béjd bas.

Se till att pannans botten ar jamn, sitter platt mot glaset och ar lika stor som
kokzonen. Anvand pannor/grytor vars diameter ar lika stor som bilden av den
zon som valts. Anvands en gryta som ar stérre an zonen, kommer mer energi
att anvandas vid maximal effektivitet. Anvdnds en mindre gryta &n zonen kan
effekten minska. Grytor mindre an 140 mm kan vara oupptackta av hallen.
Placera alltid kastrullerna mitt p& kokzonen.

- - - -

Lyft alltid kastrullerna frén héllen - dra ej, da repor i glaset kan uppsta.
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Anvandning av din induktionshall

P3borja din matlagning

1. Tryck pa ON/OFF-knappen.

Efter pdslagning piper det en gdng och displayen
visar "-" eller "- -", vilket indikerar att
induktionshéllen har gatt in i standby-laget.

2. Placera en lamplig kastrull p& den zon du énskar
anvanda.
e Se till att botten av kastrullen och ytan av
kokzonen ar ren och torr.

3. Tryck pa kontrollen fér uppvarmningszonerna och
en indikator bredvid nyckeln kommer visas

\l/
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4, Valj en varmeinstallining genom att trycka pa

+
“-” eller “+” kontrollen.
¢ Valjs ingen varmeinstallning inom 1 minut

stangs induktionshallen automatiskt av. D&
maste du starta pa steg 1 igen.

e Du kan andra varmeinstallningen nar som
helst under matlagningen.



Om displayen blinkar = = véxelvis med
varmeinstillningen

Det innebar att:

e du inte har placerat en kastrull pa ratt matlagningszon, eller
e att kastrullen du anvander inte ar lamplig for induktion, eller
¢ att kastrullen ar for liten eller inte placerad i mitten av zonen.

Ingen uppvarmning sker om det inte finns en ldmplig kastrull pa kokzonen.
Displayen stédngs av automatiskt efter 1 minut om ingen lamplig kastrull ar
placerad pa den.

Nar matlagningen ar klar

1. Roér vid den varmezon du 5
onskar stanga av

2. Stang av kokzonen genom att dra ner till “0” med fingret eller genom att
rora vid "-* och "+” samtidigt. Se till att displayen visar "0”".

3. Stang av hela induktionshallen genom att
vidrora ON/OFF-kontrollen.



4. Var forsiktig och akta dig fér varma ytor
"H" indikerar vilken kokzon som &r for varm att réra vid. Den kommer att
férsvinna nar ytan har svalnat till en saker temperatur. Den kan aven
anvandas som en energibesparande funktion om du vill varma ytterligare
kastruller genom att anvanda en platta som fortfarande ar varm men
avstangd.

L3as kontrollerna / Barnlas

 Du kan 18sa kontrollerna for att forhindra oavsiktlig anvéndning (till
exempel barn som oavsiktligt sitter pa kokzonerna).

e Nar kontrollerna ar I§sta, inaktiveras alla kontroller utom ON / OFF-
kontrollen.

Hur du l&ser kontrollerna

Ror vid |&s-ikonen. Timerindikatorn kommer visa "Lo"

Hur du laser upp kontrollerna

1. Se till att induktionshéllen &r igdng.

2. Ror vid 18s-ikonen och hall kvar ett tag.

3. Nu kan du bérja anvanda din induktionshall.

N&r héallen &r i 13slage, sténgs alla kontroller av med undantag fér ON / OFF. Du
kan alltid stédnga av induktionshallen med ON / OFF-kontrollen vid en
nédsituation, men ska du p&bérja matlagning maste du I8sa upp den férst.

Overhettningsskydd

Induktionshallen &r utrustad med en temperatursensor som kan kanna av
temperaturen i hallen. Kénner sensorn av att en dverdriven temperatur uppstér,
stanger hallen av driften automatiskt.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other
small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically
go on to standby in 1 minute. The fan will keep cooking down the induction hob for
a further 1 minute.



Automatiskt avstangningsskydd

Automatisk avstdngning ar en sakerhetsfunktion i din induktionshall. Den
stdngs av automatiskt om du gldmmer att stanga av efter matlagningen.
Standardtiden for avveckling av de olika effektstegen visas i tabellen nedan:

Effektsteg/varmehalining 112 |3 |4 |5 |6 |7 |8 |9

Standardtimer (tim.) 8 8 8 4 |4 4 2 2 2

Nar kastrullen har tagits bort kan induktionshéllen avstanna uppvarmningen
omedelbart och kokplattan stdngs av automatiskt efter 2 minuter.

Personer med pacemaker bor konsultera sin ldkare innan
de anvander den har enheten.

Anvanda timern

Timern kan anvéndas pad tva olika satt:
e Den kan anvdndas som ett minutur. I s3 fall stadnger timern inte av ndgon
kokzon nér den instéllda tiden har gdtt ut

e Du kan stélla in den for att stdnga av en kokzon efter att den installda
tiden har gatt ut.

e Du kan stélla in timern i upp till 99 minuter.
Anvanda timern som ett minutur

Om du inte viljer ndgon kokzon
1. Se till att kokzonen &r paslagen.
Notera: Du kan anvanda minut-uret dven om du inte valt ndgon
kokzon.

2. Tryck pd timerkontrollen 1
“10” visas i timer-displayen och “0” I (\
blinkar.




3. Stéll in tiden genom att vidréra “-“ eller "+” +
pa timern

Tips: Tryck pa “-* or “+” kontrollen pa timern
en gang for att 6ka eller minska med 1
minut.

Hall i "-" eller “+” pa timer-kontrollen
for att 6ka eller minska med 10 minuter.

4. Genom att trycka pa "-" and “+” samtidigt, avbryts timern, och “00” kommer
visas i minut-displayen.
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5. Nér tiden ar installd bérjar den omedelbart rakna
ned. Displayen visar aterstdende tid och
timerindikatorn blinkar i 5 sekunder.
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6. Ett pip I3ter i 30 sekunder och timerindikatorn
visar “- - " nar installningstiden &r klar. - - k

Stalla in timern for att stanga av en kokzon
Om timern &r installd pa en zon:

1. Tryck pa kontrollen fér 6nskad varmezon
som du vill stélla in timern for (tex. zon 3#)

('



2. Tryck pd timerkontrollen, 17
“10” visas i timer-displayen och “0” o h

blinkar. \'\R

3. Stall in tiden genom att trycka pa timern

+
Tips: Tryck pa “-" eller “+” pa timerkontrollen en
gang for att 6ka eller minska med 1 minut.

Hall i "-" eller “+” p& timer-kontrollen fér att dka
eller minska med 10 minuter.

Genom att trycka pa ”-" and “+” samtidigt, avbryts timern, och “00” kommer
visas i minut-displayen.
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5. Nar tiden ar instédlld boérjar den omedelbart _' ,_
rakna ned. Displayen visar aterstdende tid och =11 §
timerindikatorn blinkar i 5 sekunder. -

OBS: Den rdda pricken bredvid effektindikatorn
kommer lysa och indikerar att zonen ar vald.
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6. Nar timern nar sitt slut, kommer vald
kokzon stédngas av automatiskt. - - k

& Andra kokzoner kommer fortsétta vara i drift om de sattes pa nyligen.

Riktlinjer for matlagning

Var forsiktig med stekning, eftersom olja och fett varms mycket snabbt.
Vid extremt héga temperaturer antands olja och fett spontant och detta
utgor en allvarlig brandrisk.

Matlagningstips

e Nar maten bdrjar koka, sank temperaturen.

e Med hjalp av ett lock reduceras tillagningstiden och sparar energi genom att
behalla varmen.

e Minimera mangden vatska eller fett for att minska tillagningstiden.

¢ Borja matlagningen vid hég temperatur och minska installningen nar maten
varms upp.

Sjudning, riskokning

e Sjudning uppstar under kokpunkten, vid ca 85 ° C, nar bubblor bérjar komma
upp sporadiskt till ytan av kokvatskan. Det ar nyckeln till lackra soppor och
fina grytor eftersom smakerna utvecklas nar man inte éverdriver kokandet av
maten. Du bor &ven tillreda sdser som innehaller &gg och mjol under
kokpunkten.

e Viss tillagning, inklusive matlagning av ris med absorptionsmetoden, kan krava
en hoégre instdllning an den lagsta for att sakerstalla att maten blir korrekt
tillredd med den rekommenderade tiden.

Tillagning av kott

S& hér lagar du saftiga, goda biffar:

1. L3t kéttet ligga framme vid rumstemperatur i ca 20 minuter innan du lagar
mat.

2. Varm en tjockbottnad stekpanna.

3. Pensla bagge sidor av biffen med olja. Stank lite olja i stekpannan, lagg
sedan kéttet pd den heta pannan.

4, Vand bara steken en gang under tillggningen. Den exakta tillagningstiden



beror pd biffens tjocklek och hur vélstekt du vill ha den. Tiden kan variera
frdn ca. 2 - 8 minuter per sida. Tryck pa biffen for att bedéma hur vélstekt
den &r - ju fastare det kdnns, desto mer “well-done” blir den.

5. L3t kéttet vila pa en ljummen platta i ett par minuter foére servering.

Wokning

1. Valj en induktionskompatibel flatbottnad wok eller en stor stekpanna.

2. Ha alla ingredienser och utrustning férberedda. Wokning bér ske snabbt. Om
stora mangder ska tillagas, tillaga da i flera mindre portioner.

3. Forvdarm woken eller panna snabbt och tillsatt tva matskedar olja.

4. Stek forst allt kott, 1agg det sedan 3t sidan och hall det varmt.

5. Woka grénsakerna. Nar de ar varma, men fortfarande krispiga, satt
kokzonen pa en lagre instéllning och lagg tillbaka kéttet i woken och tillsétt
sasen.

6. ROr forsiktigt i ingredienserna sa att de blir genomvarma.

7. Servera omedelbart..

Installning av varme

Installningarna nedan &r endast végledande. Den exakta instéllningen beror pd

flera faktorer, inklusive dina kéksredskap och den mangd du tillagar.

Experimentera med induktionshallen foér att hitta de installningar som passar
dig bast.

Effektsteg Lampligt for:

1-2 e FOrsiktig uppvdarming av mindre mangder mat

e Smalta choklad, smor och livsmedel som branner latt
e Latt sjudning

e Ldngsam uppvarmning

3-4 o Ateruppvérmning
Snabb sjudning
Riskokning

Pannkakor

7-8 e Bryning
e Koka pasta

9 e Wokning

e Stekning

« F& soppa att sjuda
o Koka vatten
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Skotsel & rengoring

Vad giller det?

Hur atgirdas det?

Viktig information!

For rengéring av
nedsmutsning av
glas (fingeravtryck,
marken, flackar av
mat m.m. pa
glaset)

1. Stédng av strommen till
spishallen.

2. Anvand ett speciellt
rengdringsmedel for
induktionsspisar till héllen
medan glaset ar ljummet
(men inte hett!)

3. Skolj och torka av med en
ren trasa eller pappers-
handduk.

4. SI3 pa strémmen till
spishallen igen.

e N&r spishallen ar avsténgd kommer
det inte att finnas ndgon indikering
for “het-yta” ("H"), men kokzonen
kan fortfarande vara varm! Var
extremt forsiktig.

Grova verktyg, vissa nylonskrapor
och hérda slipmedel kan skrapa
glaset. Las alltid p& etiketten for att
kontrollera om ditt rengdéringsmedel
eller skurvamp &r lamplig.

Lamna aldrig rester av rengdrings-
medel p& héllen: glaset kan fa
flackar.

Flackar av mat
som kokat dver
och bréants fast

Det ska avlagsnas omedelbart
med en rakbladskrapa eller
liknande avsedd for
glasinduktionshallar, men se
upp for ytan pa de varma
kokzonerna:

1. SI3 av strémmen till hallen
vid vagguttaget.

2. Hall bladet eller redskapet i
en vinkel pd 30 © och skrapa
spillet mot ett kallt omrade
pd héllen.

3. Tvétta och torka med en
trasa eller hushallspapper.

4. Folj stegen 2 till 4 for
“borttagning av dagligt spill
pa glaset.

Ta omedelbart bort flackar fran

mat som branns fast, sockerflackar

eller kokta livsmedel. Om du I3ter

dem svalna p3 glaset kan de vara
o

svara att ta bort eller permanent

skada glasytan.

Skéarskador: Nar sékerhetsskyddet
har tagits av frén skrapan &r den
rakbladsvass. Anvand den med
storsta forsiktighet och forvara den
utom rackhall for barn.

Smuts och spill
pa tryck-
knapparna

1. SI3 av strémmen till hallen.

2. Sug upp spillet med en trasa
eller hushéllspapper.

3. Torka rent med en fuktig
svamp eller trasa.

4. Torka ytan helt torr med
hushallspapper.

5. SI8 pa strommen till hallen
igen.

Kokplattan kan avge en pipsignal
och stanga av sig sjalv och touch-
knapparna fungerar kanske inte om
det finns vétska p& dem. Var noga
med att torka omr8det med touch-
knapparna ordentligt innan du slar
pd spisen igen.
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Felsokning

Problem

Mojlig orsak

Atgird

Induktionshallen kan
inte sl8s p&.

Ingen strém.

Se till att induktionshallen ar
ansluten till strémférsérjningen
och att den &r pa. Kontrollera om
det finns stromavbrott i ditt hem
eller i ditt omr8de. Om du har
kontrollerat allt och problemet
kvarst8r, ring en kvalificerad
tekniker.

Tryckknapparna svarar
inte vid berdéring.

Knapparna &r lasta.

For att I8sa upp knapparna, se
avsnittet "Anvanda induktions-
hallen” for instruktioner.

Tryckknapparna ar
svara att anvénda.

Det kan finnas ett tunt lager
vatten pé kontrollerna, eller
du kanske anvander
fingertoppen nar du trycker
pd knapparna.

Se till att omradet med
tryckknapparna ar torrt och
anvand "“fingerdynan” nar du
trycker p8 knapparna.

Glaset har repats.

Kdksredskap med skarpa kanter
har anvants.

Anvandning av olampligt
slipmedel eller rengdringsmedel.

Anvand matlagningsutrustning
med platt och jamn botten. Se
“Valj ratt koksredskap”.

Se “Underhall och rengéring™.

Vissa grytor och
kastruller ger ifr&n
sig klickande ljud.

Det kan bero pa hur dina
matlagningsredskap ar
tillverkade (olika metallskikt
vibrerar annorlunda).

Detta @r normalt for
koksredskap och indikerar inget
fel.

Induktionsplattan
avger ett 1agt,
surrande ljud

vid hog varme.

Detta beror pa
induktionstekniken for
matlagning.

Detta &r normalt, men ljudet ska
tonas ned eller helt
forsvinna nar du sanker varmen.

Flaktbuller frén
induktionshallen.

En flékt inbyggd i
induktionshéllen &r paslagen for
att forhindra att elektroniken
Overhettas. Den kan fortsétta
en stund aven efter att
induktionshéllen har stangts av.

Detta &r normalt och kraver ingen
dtgard. Stang inte av
induktionshéllen via vagguttaget
medan flakten &r igdng.

Kastruller blir inte
heta och visas i
displayen.

Hallen kan inte upptacka
kastrullen eftersom den inte &r
lamplig for matlagning med
induktion. Induktionshallen kan
inte upptacka kastrullen
eftersom den &r for liten foér
kokzonen eller inte korrekt
centrerad pa den.

Anvand matlagningsredskap som ar
ldmpliga fér matlagning genom
induktion. Se avsnittet “Valj ratt
koéksredskap”.

Centrera pannan och kontrollera att
dess bas motsvarar
kokzonens storlek.
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Induktionshéllen eller
kokzonen har ovantat
stangt av sig

sjalv, en ton hors och
en felkod visas
(vanligtvis en eller
tva siffror i
timervisningen for
matlagning).

Tekniskt fel.

Observera felmeddelandena
och siffrorna, sténg av
strommen till induktionshallen
vid vagguttaget och kontakta
en kvalificerad tekniker.

Felindikering och atgard

Om nagot onormalt uppstar gdr induktionshallen automatiskt i
skyddat lage och visar motsvarande skyddskoder:

Felkod Mojlig orsak Atgard

F3-F8 Fel pd temperatursensorn Kontakta aterférsaljaren.

F9-FE Fel i IGBT temperatursensorn. | Kontakta aterférséljaren.

E1/E2 Onormal spanning Kontrollera om strom-
forsdrjningen &r normal. SI3
pa strommen efter att el-
forsérjningen blivit normal.

E3/E4 Onormal temperatur Undersdk kastrullen.

E5/E6 Dalig varmestralning Starta om nar héllen har

svalnat.

Ovanstdende &r beddmning och atgard av vanliga misstag.
Manipulera inte med enheten sjalv for att undvika risker och
skador pd induktionshéllen.

Teknisk Specifikation

Induktionshall EH651FEB77S
Antal kokzoner 4 zoner
Spanning 220-240V~
Effekt 6400W
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Matt LxBxH(mm) 590 x 520 x 60

Inbyggnadsmatt AxB (mm) 560 x 490

Vikt och dimensioner ar ungefarliga. Eftersom vi standigt stravar
efter att férbattra vara produkter kan vi dandra specifikationer och
design utan féregdende meddelande.

Installation

Val av installationsutrustning

Skar ut arbetsytan enligt de storlekar som visas pa ritningen.

For installation och anvandning ska minst 5 cm utrymme bevaras runt halet.
Var noga med att arbetsytans tjocklek &r minst 30 mm. Valj en arbetsyta

i varmebestandigt material fér att undvika missbildningar som orsakas av
varmextrudering fran varmeplattan. Vanligen se nedan:

L(mm) | B(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 60 56 560 ¥4 | 490 *4 | 50 mini
+1 +1

Se till att induktionshallen &r val ventilerad och att luftinloppet
och utloppet inte ar blockerade, vilket visas nedan. Se till att
induktionshallen &ar i gott skick.

OBS: Sakerhetsavstandet mellan kokplattan och skdpet ovanfor
& kokplattan ska vara minst 760 mm.
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A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 20 mini | Luftintag | Luft exit 5mm

Innan installation, vanligen se till att

e arbetsytan ar kvadratisk och jamn, och inga konstruktionsdelar stér utrymmet

som kravs.

arbetsytan ar gjord av ett varmebestandigt material.

e om hallen &r installerad 6ver en ugn, att ugnen har en inbyggd kylflakt.

installationen dverensstammer med samtliga krav gallande regler.

en lamplig isoleringsbrytare som ger full strémforsérjning fran elnatet &r

inkorporerat i det permanenta ledningsnatet, monterat och placerat for att

Overensstdémma med lokala regler och foreskrifter.

Om enheten &r ansluten direkt till elndtet maste en multipolérbrytare

vara férsedd med minst 3 mm mellanrum mellan kontakterna.

e isoleringsbrytaren ar latt tillganglig for dig som har héllen installerad.

e om du &r osidker pa installationen kontaktar lokala byggnadsmyndigheter

e du anvander varmebestandiga ytor som ar latta att rengdra (till exempel
keramiska plattor) fér vaggytorna som omger hallen.

Nar du har installerat hallen, vanligen se till att
e natkabeln inte &r 3tkomlig genom skapsdérrar eller 1&dor
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e det finns tillrackligt med frisk luft fr&n utsidan av skapet till hallens botten

e om hallen &r installerad ovanfér en |8da eller ett skdputrymme, s8 ska en
termisk skyddsbarriar installeras under hallens botten.

e isoleringsbrytaren ar lattillganglig for dig.

Innan montering av monteringsbeslagen
Enheten ska placeras pa en stabil jaAmn yta (anvdnd emballaget). Anvénd inte
vald mot de delar som sticker utfran spisen.

Justering av beslagens position

Montera hallen pd arbetsytan genom att skruva 2 beslag pd undersidan av
hallen (se illustration) efter montering. Justera konsolpositionen for att passa
olika tjocklekar pa bordsskivan.

bracket «

Varning!

1. Induktionshallen ska installeras av kvalificerad personal eller tekniker. Gor
aldrig jobbet sjalv.

2. Induktionshallen ska inte installeras direkt éver en diskmaskin, kylskgp, frys,
tvattmaskin eller torktumlare, eftersom fukt kan skada héllens elektronik.

3. Induktionshéllen ska installeras s3 att en tillfredsstéllande vdrmeavgivning
sakerstalls vilket forbattrar dess driftsakerhet.

4. Vaggen och den sekundéra uppvdarmningszonen ovanfér bankskivan maste vara
varmebestandig.

5. For att forhindra skador ska smorjskikt och lim vara varmebestandiga.
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Ansluta hallen till stromforsorjningen

Denna hall far endast anslutas till stromférsorjningen av en ldmplig kvalificerad person.

& Innan du kopplar héllen till stromforsérjningen, kontrollera att:
1. Hushallets ledningssystem har kapacitet for den strém som héllen drar.
2. Spanningen motsvarar det varde som anges pa markskylten.
3. Nar héllen ska kopplas till stromforsérjningen, anvand inte adaptrar, reduktionshylsor
eller grenror eftersom de kan orsaka 6verhettning och brand. Natsladden far inte vidrora
varma delar och bér placeras sd att temperaturen inte verstiger 75 °C pa ndgot stille.

& Kontrollera med en elektriker om hemmets ledningssystem &r Iampligt utan andringar.
Andringar i ledningssystemet far endast utféras av professionell elektriker .

Stromforsoérjningen ska anslutas enligt gallande standard eller med
enafasbrytare. Anslutningsmetoden visas nedan.
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& Om det totala antalet vérmeenheter i apparaten du véljer inte &r mindre &n 4, kan apparaten anslutas direkt till
elnatet med enfas anslutning, enligt nedan.
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e Om kabeln &r skadad eller behéver bytas ut, bér detta goras av en
servicetekniker som anvander lampliga verktyg fér att undvika olyckor.

e Om enheten &r ansluten direkt till elndtet m3ste en multipolarbrytare vara
forsedd med minst 3 mm mellanrum mellan kontakterna.

« Installatdren maste se till att en korrekt elektrisk anslutning har gjorts och att
den 6verensstammer med sdkerhetsreglerna.

e Boj eller kldm inte kabeln.

 Kabeln m3ste inspekteras regelbundet och far endast ersattas av auktoriserade
tekniker.
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Sakerhetsanvisningar

Din sakerhet ar viktig for oss. Vanligen Ids den har informationen innan du
anvander din induktionshall.

Installation

OBS! Risk for elektrisk stot

« Koppla ur apparaten fran strémférsérjningen (vdgguttaget) innan du utfér ndgot arbete
eller underhall.

¢ Anslutning till ett ordentligt jordat uttag ar extremt viktigt och nédvandigt.

« Andringar i hushallets anslutningssystem far endast utféras av utbildade elektriker.

« Underlatenhet att félja dessa rad kan leda till elektriska stotar eller dédsfall.

Risk for skarskador

o Var forsiktig - panelkanterna &r vassa.
e Underltenhet att folja dessa rad kan leda till skador eller skarsar.

Sdkerhetsinstruktioner installation

e Lds noga igenom dessa anvisningar innan installation elleranvéandning av induktionshallen!

« Placera aldrig brandfarliga material eller produkter pd denna apparat under nigra
omstandigheter.

« Gor denna information tillgénglig for den som ansvarar for installationen av enheten da det kan
minska din installationskostnad.

e For att undvika farliga situationer, installera enheten enligt dessa installationsanvisningar.

« Apparaten far endast installeras med jordad anslutning av en person med lampliga
kvalifikationer.

e Denna enhet ska vara ansluten till en krets som innefattar en separat brytare som goér det
mojligt att koppla bort den elektriska tillférseln fullt ut.

« Underldtenhet att installera enheten korrekt kan upphéva garantin eller leda till skadestand.

Anvandning och underhall

OBS! Risk for elektrisk stot

« Koka inte mat pa en trasig eller sprucken kokplatta. Om hallen skulle ga sénder eller
spricka, stang omedelbart av strémférsérjningen (vagguttaget) och kontakta en
kvalificerad tekniker.

e Sténg av hallen vid vagguttaget fore rengéring eller underhall.

« Underlatenhet att félja dessa rad kan leda till elektriska stotar eller dédsfall.

Halsorisk

¢ Denna enhet uppfyller elektromagnetiska sdkerhetsstandarder.

e OBS! Personer med pacemaker eller andra elektriska implantat (t.ex. insulinpumpar) bér
radgéra med sin ldkare eller implantattillverkare innan apparaten anvénds for att sakerstalla
att implantatet inte paverkas av det elektromagnetiska faltet.

« Underlatenhet att félja detta rad kan leda till déden.
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Risk for het yta

e Under anvandning blir tillgédngliga delar av den hér enheten heta nog for att orsaka
brannskada.

e L3t inte ndgon del av kroppen, klader eller foremal komma i kontakt med keramikglaset innan
ytan har svalnat.

¢ Lamna aldrig metallféSremal (t.ex. koksredskap) eller tomma grytor och kokkérl pd hallen,
eftersom de kan bli heta snabbt.

e Var forsiktig: Magnetiska metallobjekt som bars p kroppen kan bli heta nara héallen. Guld-
eller silversmycken paverkas inte.

« Hall barn pa behorigt avstand fran spishallen.

¢ Handtag p& kastruller kan bli varma att vidréra. Kontrollera att kastrullens handtag inte nar
andra varma kokzoner. Hall barn p behérigt avstand.

« Underldtenhet att folja detta rad kan orsaka brénnskador och skallning.

Risk for skarskador

« Det rakbladsvassa bladet pd en héllskrapa exponeras da skyddshéljet tas av. Anvand den
med storsta forsiktighet och forvara den utom rackhall for barn.
 Underl3tenhet att félja dessa rad kan leda till skador eller skarsar.

Viktiga sédkerhetsanvisningar

« L3t aldrig apparaten vara obevakad nar den anvands. Mat som kokat dver |amnar oljiga flackar
som kan antdndas.

e Anvand aldrig apparaten som ett arbets- eller lagringsutrymme.

 Lamna aldrig foremal eller verktyg pd apparaten.

e Placera inte magnetiska féremal (t.ex. kreditkort, minneskort eller elektroniska enheter (t.ex.
datorer, MP3-spelare) néra enheten, eftersom de kan paverkas av dess elektromagnetiska falt.

e Anvand aldrig apparaten for att varma upp rummet.

e Stadng alltid av kokzonen och haéllen efter anvdndning som beskrivs i denna handbok (dvs
genom tryckknapparna). Férlita dig inte pa detektorfunktionen som sténger av kokzonen néar
kastrullerna tas bort.

e L3t inte barn leka med apparaten eller sitta, sta eller klattra pa den.

e Forvara inte saker som &r intressanta for barn i skap ovanfor hallen. Barn kan klattra upp pa
spishéllen och skadas allvarligt.

¢ Ldmna inte barn ensamma eller utan tillsyn i det omrade d&r apparaten anvénds.

« Barn eller personer med funktionshinder som begrénsar formagan att anvénda enheten ska ha
en ansvarig och kompetent person som instruerar dem i deras anvandning. Instruktéren ska
vara trygg med att de kan anvdnda enheten utan fara for sig sjdlva eller for deras omgivning.

e Reparera inte eller byt ut delar av apparaten om det inte speciellt rekommenderas i
instruktionerna. All annan service ska utféras av kvalificerade tekniker.

¢ Anvand inte en 8ngrengérare for att rengéra héllen.

« Placera inte eller tappa tunga foremal pa hallen.

« Std inte pa hallen.

e Anvand inte grytor med vassa kanter och dra dem inte éver induktionsglasytan, eftersom detta
kan skrapa glaset. Lyft alltid av dem.

¢ Anvand inte rengdringssvampar eller andra grova slipmedel for att rengdra hallen eftersom de
kan skrapa glaskeramet.

e Om natkabeln ar skadad ska den endast bytas ut av en kvalificerad tekniker.

¢ Anvand inte hallen med en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

« Denna apparat &r avsedd att anvandas i hushall och liknande miljder som: koksredskap i butiker,
kontor och andra arbetsplatser; pd bondgardar, av géster pa hotell/motell och i andra typiska
bostadsmiljéer som "bed and breakfast”.
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Innan du ringer efter service

e Lis avsnittet om felsdkningstips. Detta hjalper dig att 16sa ndgra av de vanligaste problemen.

e Om du inte sjélv kan l6sa problemet, kontakta en auktoriserad servicetekniker for hjalp. Om sa ar
fallet, ange enhetens fullsténdiga referens (modell, typ, serienummer). Denna information anges pa
mark-skylten p& enheten. Ange var och vilken aterférséljare produkten &r inképt fran och
inkbpsdatum.

e Oberattigad tillkallelse av teknisk service:

kontrollera de felsékningsalternativ som &r méjliga att 8tgérda pd egen hand. Om kravet pd
reparation av servicetekniker ar omotiverat, ansvarar kunden sjalv for att betala kostnaderna som
ar forenade med servicen.

Reklamation

Reklamation omfattar endast helt nya produkter som kopts i Sverige. Garantitiden galler 24
manader frén inképsdatum mot uppvisande av kvitto, faktura eller motsvarande, varav
inképsdatum anges. Funktionsfel pd produkten som uppstatt pd grund av felaktiga
installationsférhallanden omfattas inte av garantiperioden. Reklamationsfristen paverkar inte
koéparens rattigheter enligt lagstiftningen.

Garantiperioden innefattar ej:

o fel eller skada som direkt eller indirekt orsakats som ett resultat av éverbelastning, felaktig
anvéandning, missbruk, vardslés behandling, otillréckligt underhall, felaktig installation och/eller
anslutning, variationer i spanning eller elektriska stérningar eller reparation utférd av ndgon annan
an en auktoriserad tekniker.

« fel eller skador som hérror frdn kommersiell eller annan anvandning av produkten som inte &r i
enlighet med anvéndning av produkt avsedd for privata hushall.

« ersattning for eventuella féljdskador, inklusive skador p& andra objekt, driftstorning etc. om det
inte ar faststallt enligt lag.

Transportskador

~ Transportskador ska alltid konstateras vid leverans till kund och ar i forsta hand en fréga mellan
kunden och &terforsaljaren. I de fall dér kunden sjélv har ansvarat for transporten av produkten,
atar sig leverantoren inga skyldigheter i samband med eventuella transportskador. Eventuella
transportskador ska anmalas omgaende och senast tv8 dagar efter att varan har levererats, annars
kan kundens krav avslas.

Produkter mérkta med Overkryssade soptunnor klassas som elektrisk och
elektronisk utrustning. Denna apparat ar markt enligt europeiska direktiv
2012/19 / EU gaéllande elektriska och elektriska elektroniska apparater (avfall
elektrisk och elektronisk utrustning - WEEE). Riktlinjen bestammer ramarna for
retur och 3tervinning av begagnade apparater som galler hela EU.

For bortskaffning av férpackning och/eller produkt, uppsok alltid en
&tervinningsstation. Skar av elkabeln pd produkten efter att den &r bortkopplad
fr@n elnatet.

Genom att sakerstalla att produkten bortskaffas pa ratt satt bidrar du till att
_ forebygga eventuella negativa konsekvenser
for miljon och manniskors hélsa, som annars kan orsakas av olamplig

Kassera inte avfallshantering av denna produkt. For detta andamal har alla kommuner inrattat
forpackningsmaterialet insamlingsplatser, dar avfall frén elektriska och elektroniska produkter gratis kan
il  med husl allet. | 5yi3mnas pd Stervinnings- eller andra insamlingsplatser. Fér mer detaljerad
Lamna det till insamlings-punkter inf ti St i d dukt, kontakta din ki h di
utsedda av de lokala information om atervinning av denna produkt, kontakta din kommun och din
myndigheterna. sophamtningstjanst
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Obs!

D3 en standig utveckling och uppdatering av produkten pagar, kan
tillverkaren géra &ndringar utan féregdende meddelande.

e Om du tappar bort bruksanvisningen eller inte har den senaste versionen,
= o . . .
kan du bestdlla en ny fran tillverkaren eller ansvarig leverantor.

 Denna produkt &r endast avsedd for privata hush8llsandamal och ej for
affars- eller kommersiella &ndamal (restaurang, café, kantin-er, etc.) eller
for uthyrning eller annan anvandning som inkluderar flera anvandare. I
samband med kommersiella inkdp ges ingen garanti, eftersom denna produkt
endast ar avsedd for privata hushdllsandamal.

Endast for privat hushall

Denna produkt &r endast avsedd for privata hushallsindamal och ej for
affars- eller kommersiella &ndamal (restaurang, café, kantiner, etc.) eller for
uthyrning eller annan anvandning som inkluderar flera anvandare. I samband
med kommersiella inkdp ges ingen garanti, eftersom denna produkt endast
ar avsedd for privata hushallsandamal.

Kontakta oss Uppge:

. Maskintyp
Vi har service i hela landet. Serienummer
Ga in pa www.ocsab.se Inkdpsdatum

eller ring 0479-130 48.
E-post: info@ocsab.se

Problembeskrivning
Namn, adress och telefonnummer
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