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VI TANKER PA DIG

Tack for att du kdpt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som fér med sig
artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Genial och elegant har den
utformats med dig i atanke. Sa nar du &n anvander den kan du kanna dig trygg
med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.

BesoOk var webbplats for att:

& Fa anvandningsrad, broschyrer, felsokningshjélp och serviceinformation:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registrera din produkt for battre service:
5/ www.registerelectrolux.com

Kdpa tillbehor, forbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha foljande uppdgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa typskylten.

N Varnings-/viktig sakerhetsinformation
( Aliman information och tips
Miljdinformation

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig fér eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Foérvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats fér framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och handikappade

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de évervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sakert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen.

- Barn mellan 3 och 8 ar eller personer med mycket
omfattande och komplexa funktionshinder ska inte
vara i narheten av produkten om de inte ar under
uppsikt.

- Barn under 3 ar ska inte vistas i narheten utan standig
uppsikt.

- Lat inte barnen leka med produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn
och kassera det pa lampligt satt.

- Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten nar
den ar igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar ar
mycket varma.

- Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.

- Barn far inte utféra staddning och underhall av
apparaten utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Endast behoriga personer far installera den har
produkten och byta kabel.
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VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidrora varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar for att ta ut eller satta in

tillbehor eller eldfasta formar.

Innan du utfér nagot underhall ska du koppla ur
produkten fran natuttaget.

Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter
lampa for att undvika risken for elstoétar.

- Anvand inte angrengorare vid rengoéring av produkten.
- Anvand inte skarpa rengéringsmedel med slipeffekt

eller vassa metallskrapor for att rengéra ugnsluckans
glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin
tur kan leda till att glaset spricker.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att
undvika elektrisk fara.

For att ta bort ugnsstegarna drar du férst ut den
framre delen av ugnsstegen och sedan den bakre
delen fran sidovaggarna. Satt tillbaka ugnsstegarna i
omvand ordning.

- Anvand endast matlagningstermometern som

rekommenderas fér den har produkten.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation * Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas.
VARNING! » Installera produkten pa en saker och
Endast en behdrig person lamplig plats som uppfyller
far installera den har installationskraven.
produkten. * Produkten ar utrustad med ett
elektriskt kylsystem. Det maste
* Avlagsna allt férpackningsmaterial. anvandas tillsammans med det
Installera eller anvand inte en skadad elektriska natuttaget.
produkt.
Folj installationsinstruktionerna som 2.2 Elektrisk anslutning
foljer med produkten.
Var alltid forsiktig nar produkten ror VARNING!
sig eftersom den ar tung. Anvand Risk for brand och elektriska
alltid skyddshandskar och tackta skor. stotar.

Dra aldrig produkten i handtaget.



Alla elektriska anslutningar ska goras
av en behdrig elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa
markskylten éverensstammer med
elnatets elektricitet.

Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas
maste det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt
med eller komma néra produktens
lucka, speciellt inte nar luckan &r het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter I6st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strédmbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran nétet vid
alla poler. Kontaktdppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

Denna produkt uppfyller kraven enligt
EU:s direktiv.

2.3 Anvandning

VARNING!

Risk for skador,
brannskador, elstotar eller
explosion foreligger.

Denna produkt ar endast avsedd for
hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilations&ppningarna inte
ar blockerade.
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Lamna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du 6éppnar
produktens lucka medan produkten &r
igang. Het luft kan stromma ut.
Anvand inte produkten med vata
hander eller nar den ar i kontakt med
vatten.

Tyng inte ner luckan nar den &r
6ppen.

Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

Oppna produktens lucka forsiktigt.
Anvandning av ingredienser som
innehaller alkohol kan producera en
blandning av Iuft och alkohol.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du 6éppnar luckan.

Placera inga lattantandliga produkter
eller foremal som &r fuktiga med
lattantandliga produkter i, néra eller
pa produkten.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

For att forhindra skada eller

missfargning pa emaljen:

— satt inte eldfasta formar eller
andra féremal direkt pa
produktens botten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— stall inte hett vatten direkt i den
heta produkten.

— lat inte fuktiga karl eller matvaror
sta kvar i produkten efter att
tillagningen &r klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
monterar tillbehor.

Missfargning av emaljen eller den
rostfria ytan paverkar inte produktens
funktion.

Anvand en djup form fér mjuka kakor.

Fruktjuicer orsakar flackar som kan

vara permanenta.

Denna produkt ar endast avsedd for

matlagning. Den far inte anvandas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

Ha alltid ugnsluckan stangd under

matlagningen.
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Om apparaten installeras i till exempel
ett skap, se till att skapsdorren aldrig
ar stangd nar apparaten ar i drift.
Varme och fukt kan byggas upp
bakom en stéangd dorr/lucka och
orsaka efterféljande skador pa
apparaten, bostaden eller golvet.
Stang inte luckan férran apparaten
har svalnat helt efter anvandning.

2.4 Matlagning med anga

VARNING!
Det finns risk for
brannskador och skador
pa produkten.
Anga som slépps ut kan orsaka
brannskador:

— Var forsiktig nar du éppnar
produktens lucka medan
produkten ar igang. Anga kan
slappas ut.

— Oppna ugnsluckan forsiktigt
efter
angkokning.

2.5 Underhall och rengdring

VARNING!

Det finns risk for

personskador, brand eller

skador pa produkten.
Stang av produkten och koppla bort
den fran eluttaget fore underhall.
Se till att produkten har svalnat. Det
finns aven risk for att glaspanelerna
kan spricka.
Byt omedelbart ut luckans
glaspaneler om de ar skadade.
Kontakta auktoriserat servicecenter.
Var forsiktig nar du tar bort luckan.
Luckan ar tung!
Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.
Rengdr produkten med en fuktig,
mjuk trasa. Anvand bara neutrala
rengéringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sakerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

Rengor inte den katalytiska emaljen
(om tillampligt) med nagot slag av
rengéringsmedel.

2.6 Pyrolysrengoring

VARNING!

Risk for skador / brander /
kemiska utslapp (rok) i
Pyrolyslaget.

Innan du utfér en pyrolytisk
sjalvrengoringsfunktion eller funktion
for Forsta anvandningstillfallet ska du
ta ut féljande ur ugnsutrymmet:

— alla dverblivna matrester, olje-eller
fettspill / -rester.

— alla I6stagbara féremal (inklusive
hyllor, sidoskenor osv. som
medfoljer produkten) sarskilt
kastruller, pannor, brickor,
koksredskap osv. som ar
behandlade sa att mat inte fastnar
i dem.

Las noggrant alla anvisningar om
pyrolysrengdring.

Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar pyrolysrengoring ar
igang.

Apparaten blir mycket varm och varm
luft slapps ut fran ventilerna.
Pyrolysrengdring &r en
hégtemperaturfunktion som kan avge
angor fran matrester och
byggnadsmateriel och darfér bor
anvandare:

— ftillse god ventilation under och
efter varje pyrolysrengéring.

— Tillse god ventilation under och
efter forsta anvandningstillfallet vid
anvandning vid maximal
temperatur.

Till skillnad fran manniskan kan vissa
faglar och reptiler kan vara extremt
kansliga mot potentiella &ngor som
slapps ut vid rengdringen i alla
pyrolysugnar.

— Avlagsna husdjur (sarskilt faglar)
fran produktens narhet under och
efter Pyrolysrengdringen. Detta
galler aven vid det forsta
anvandningstillfallet av produkten
pa maximal temperatur i ett
valventilerat utrymme.



* Sma husdjur kan ocksa vara mycket
kansliga mot de begransade
temperaturandringarna i narheten av
alla pyrolysugnar nar det pyrolytiska
sjalvrengdringsprogrammet anvands.
* Teflonbelaggningar pa kastruller,
stekpannor, brickor, kdksredskap
osv. kan skadas av den hoga
temperaturen vid anvandning av
pyrolytisk rengéring i alla
pyrolysugnar och kan @ven vara en
kalla till skadliga angor i sma
mangder.

« Angor som slépps ut fran alla
Pyrolysugnar/matlagningsrester som
beskrivs ar inte skadliga for
manniskor, inklusive barn eller
personer med sjukdom.

2.7 Lampa inuti produkten

VARNING!
Risk for elektrisk stot!

* Typen av glédlampa eller
halogenlampa som anvands for den
héar produkten ar endast avsedd for
hushallsprodukter. Far ej anvandas
som husbelysning.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

i
?éj\

HEHE

@
D \
'@//’ O XX
1083 —/
B g
3.2 Tillbehor
« Galler
For kokkarl, bakformar och
stekkarl.
+ Bakplat

For kakor och smakakor.

SVENSKA

* Innan du byter lampan ska du koppla
ur produkten fran natuttaget.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.8 Underhall

» Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

* Anvand endast originaldelar.

2.9 Kassering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.

» Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

e Ta bort lucksparren for att forhindra
att barn eller husdjur blir instangda i
maskinen.

Kontrollpanel

Elektronisk programmeringsenhet
Vattenlada

Uttag for matlagningstermometern

B Virmeelement

N Lampa

P2 Fiake

A Ugnsstege, lostagbar
o Témningsror
Vattenutloppsventil
Ugnsnivaer
Anginlopp

- Langpanna
For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

+ Matlagningstermometer
For att mata hur val maten ar
tillagad.

7
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+ Utdragbara bakplatsskenor For smafranskor, kringlor och sméakakor.

For hyllor och platar. Lampar sig fér angfunktioner.

* Patisseriplat Missfargning av ytan paverkar inte
funktionen.

4. Kontrollpanel

4.1 Elektronisk programmeringsenhet

ol - e

i !
= Ao
O < * vd nd ok

Anvand touchkontrollerna for att manévrera ugnen.

Touch-  Funktion Beskrivning
kontroll

@ PA/AV (ON/OFF) Sl& pa och stinga av ugnen.

Tillagningsfunk-  Tryck pa touchkontrollen en gang for att valja
tioner eller Tillag- ett varmelage eller menyn: Tillagningshjalp.
O ningshjalp Tryck pa touchkontrollen igen for att vaxla mel-
£:3s lan menyerna: Tillagningsfunktioner, Tillag-
ningshjalp. Tand eller slack lampan genom att
trycka pa touchkontrollen i 3 sekunder.

“— Tillbaka For att ga tillbaka en niva i menyn. For att visa
huvudmenyn, tryck pa faltet i 3 sekunder.

Temperaturval/  For att stalla in temperaturen eller visa ugnens

H Snabbstart aktuella temperatur. Tryck pa touchkontrollen i
335 3 sekunder for att sla pa eller stdnga av funktio-
nen: Snabbstart.
Favoriter For att spara och komma at dina favoritpro-
gram.
6 | - Display Visar nuvarande ugnsinstallningar.
u For att flytta uppat i menyn.
/\ pp ¥ pp v
g v Ner For att flytta nedat i menyn.
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Touch-  Funktion Beskrivning
kontroll
Tid och andra For att stalla in olika funktioner. Nar en tillag-
funktioner ningsfunktion ar igang trycker du pa touchkon-
T trollen for att stalla in timern eller funktionerna:
El @? Knapplas, Favoriter, Heat+Hold, Set + Go. Du

kan ocksa &ndra installningarna for matlag-
ningstermometern.

Signalur For att stalla in funktionen: Signalur.
Q 9 9
OK Foér att bekrafta valet eller installningen.
OK
4.2 Display . .
A. Uppvarmningsfunktion
A B C B. Klocka
! | | C. Indikator for uppvarmning
® 16:30 SmE ) D. Temperatur
E. Funktionens koktid eller sluttid
; Jd bl 00:15 ¥ 140°C
i i
E D
Ovriga indikatorer pa displayen:

Symbol Funktion
Q Signalur Funktionen ar paslagen.
O) Klocka Pa displayen visas aktuell tid.
= Koktid Pa displayen visas tillagningstiden

som behovs.
S| Sluttid Pa displayen visas nar tillagningsti-
den ar Klar.

i) Temperatur Temperaturen visas pa displayen.
@ Tidsanvisning Displayen visar hur lange tillag-

ningsfunktionen ar igang. Tryck pa
V och /\ samtidigt for att nollstal-

la klockan.
f Berakning Ugnen beraknar tillagningstiden.
[ TN Kontrollampa for upp- Displayen visar temperaturen i ug-

varmning nen.
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Symbol Funktion
(] Snabbstart Funktionen ar pa. Den minskar upp-
varmningstiden.

ﬁ Vikt automatisk Displayen visar att det automatiska
viktsystemet ar pa eller att vikten
kan andras.

i Heat+Hold Funktionen &r pa.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

5.1 Forsta rengoring

Ta ut alla tillbehor och flyttbara ugns-stegar
ur ugnen.
Se avsnittet "Underhall och rengoring".

Rengdr ugnen och tillbehéren innan du
anvander den forsta gangen.

Satt tillbaka tillbehdren och de flyttbara
ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

5.2 Fdrsta anslutning

Displayen visar ett valkomstmeddelande
efter férsta anslutningen.

Du maste stélla in: Sprak, Kontrast i
display, Ljusstyrka i display och Klockslag.

6. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

6.1 Navigera i menyerna

1. Sla pa ugnen.

2. Tryck pa V eller /\ for att stalla in
menyfunktionen.

3. Tryck pa OK for att ga till
undermenyn eller godkanna
installningen.

Du kan nar som helst aterga
till huvudmenyn med <=.

eller for att stalla in vardet.
for att bekrafta.

1. Tryck
2. Tryck

5.3 Férvarmning

Sétt den tomma ugnen pa férvarmning
for att branna bort fett.

1. Valj funktionen:
—_och maximal

temperatur.
2. Latugnen sta paien timme.
3. Valj funktionen:

() och stall in maximal temperatur.
4. Latugnen varaigang i 15 minuter.
Tillbehdren kan bli varmare an normalt.
Ugnen kan avge lukt och rok. Det ar helt
normalt. Se till att ventilationen &r
tillracklig i rummet.

6.2 Oversikt av menyer

Huvudmeny
Ugnsfunktion Program
B Innehaller en lista
Tillagnins- Over varmefunktioner.
funktioner
L Innehaller en lista dver
Recept automatiska program.
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Ugnsfunktion

Program

Ugnsfunktion

Program

Favoriter

Innehaller en lista med
favoritmatlagnings-
program som skapats
av anvandaren.

Heat+Hold

Haller den lagade
maten varm i 30 mi-
nuter efter tillagnings-
programmets slut.

Rengdring

Innehaller en lista
med rengorings-
program.

O)

Tillagg tid

Aktiverar och inakti-
verar funktionen Till-
agg tid.

&

Anvands for att stalla
in produktens konfi-

Normalinstallning guration.

D

Kontrast i display

Justerar displayens
kontrast i grader.

A

Special

Innehaller en lista
med extra
varmefunktioner.

@

Innehaller rekom-

Tillagningshjalp menderade ugnsin-

stallningar for ett stort
antal matratter. Valj
en matratt och starta
tillagningsprocessen.
Temperaturen och
graddningstiden ar
endast riktlinjer for ett
battre resultat och
kan justeras. De be-
ror pa recepten samt
pa ingrediensernas
kvalitet och mangd.

O Justerar
: e displayens
S{:;Tgrka ! ljusstyrka i grader.
Staller in sprak for
Val av sprak  displayen.
= Justerar volymen
Ljudvolym gradvis pa trycktoner
och signaler.
J] Aktiverar och inakii-
Knappljud verar touchkontrol-

Isljudet. Det gar inte
att inaktivera tonen
for pa/av-touch-kon-
trollen.

33

Aktiverar och

Undermeny f6r: Normalinstallning Alarm/fel- inaktiverar
signal larmljuden.
Ugnsfunktion ~ Program
P?minner dig om
Stall klockan. Paminnelse Egag\r/z??g%ndras
Stall in tid rengdring
@ Nar den &r PA visar {_—i\rl:g\slﬁggg;;fggaktlve-
Tidsanvisning displayen 'den } DEMO-lage
aktuel-la tiden nar . Vi
du stang-er av | isar progLalTve;.r ans
produkten. Service VASIETTe) erel LI feft=
ration.
p = - = 2
C»  Narfunktionen &r g Aterstéll alla install-
Snabbstart minskar den L . ningar till fabriksin-
uppvarmningstiden. Fabriksinstéllning stallningarna
0 For aft stalla in en
funktion och aktivera
Set + Go den senare med ett

tryck pa en symbol
pa kontrollpanelen.
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6.3 Tillagningsfunktioner

Uppvarmnings-
funktion

Program

()

Varmluft

For att baka pa upp till

tre hyllpositioner samtidigt
och for att torka mat. Stall

in temperaturen pa 20 - 40
°C lagre an for funktionen:
Over-/undervarme.

Fuktighet, lag

For att baka brod, steka
storre kottstycken eller

for att varma upp kylda

och frysta ma-tratter.

Pizzafunktion

For ugnsbakning pa en
niva av ratter som kraver
mer intensiv bryning och
som ska ha knaprig bot-
ten. .Stall in tempera-
turen pa 20 - 40 °C
lagre an for funktionen:
Over-/undervarme.

Over- / under-

For bakning och stek-
ning pa en ugnsniva.

varme
oo For att tillaga snabb-_
Q(-f mat (som pommes fri-
tes, klyftpotatis och
Frystmat  varrullar) sa att de blir
knapriga
vove For att grilla tunna
mat-varor och rosta
Grill brod.
Svew For stekning pa en

Varmluftsgrill-
ning

ugnsniva av storre
stycken kott eller fagel
med ben. For att bry-
na och gora gratang-
er

Undervarme

For bakning av kakor
med knaprig botten
och for att torka mat.

Uppvarmnings-
funktion

Program

Varmluft med
fukt

Denna funktionen ar
for att spara energi
under tillagningen. For
matlagningsinstruktio-
ner, se kapitlet "Rad
och Tips" Varmluft
med fukt. Ugnsluckan
ska hallas sténgd un-
der tillagningen sa att
funktionen inte avbryts
och att ugnen funge-
rar med hogsta mojli-
ga energieffektivitet.
Nar du anvander den
har funktionen kan
temperaturen i ugnen
skilja sig fran installd
temperatur. Restvar-
men anvands.Varme-
effekten kan vara re-
ducerad. Fér allmanna
energibesparingsan-
visningar, se kapitlet
"Energieffektivitet",
Energibesparing. Den-
na funktion anvandes
for att félja energief-
fektivitetsklass enligt
EN 60350-1. Nar du
anvander den har
funktionen slacks lam-
pan automatiskt efter
30 sekunder.
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Uppvarmnings-
funktion

Program

Uppvarmnings- Program
funktion

Steam Regen-
erating

Food reheating with
steam prevents sur-
face drying. Heat is
distributed in a gentle
and even way, which
allows to recover taste
and aroma of food as
just prepared. This
function can be used
to reheat food directly
on a plate. You can re-
heat more than one
plate at the same time,
using different shelf
positions.

Med den har funktio-
/a(.?)\ nen kan du baka bréd
och bullar med pro-
fessionellt resultat
vad galler krispighet,
farg och glans.

Brédbakning

For att tina mat (grén-
fC(QS\ saker och frukt). Upp-
tiningstiden beror pa

6.4 Special

Uppvarm-
ningsfunktion

Program

Upptining mangden och storle-
ken pa det frysta livs-
medlet.

yoww For ugnsratter som
lasagne eller potatis-
Gratinering gratang. For att bryna

och gora gratanger.

Varmhallning

Fér varmhallning av
matratter.

6.5 Tillagningshjalp
Matkategori - Fisk/skaldjur

(%)

Tallriksvarmning

For forvarmning av
tallrikar fore server-

ing.

Konservering

For att konservera
gronsaker (t.ex. pick-
les).

(%)

Torkning

For torkning av frukt,
gronsaker och svamp
i skivor.

Jasning av deg

For att snabba pa
jasningsprocessen av
degen. Den haller de-
gen elastisk och for-
hindrar dess yta fran
att torka.

Matratt
Fisk Fisk, ugnsbakad
Fiskpinnar
Fryst fiskfile
Hel liten fisk, gril-
lad
Hel fisk, grillad
Hel fisk, grillad
Helbakad lax -

Matkategori - Fagel

Matratt

(%)

Langsam tillag-

For tillredning av
mora, saftiga stekar.

Benfri kyckling -

g
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Matratt

Kyckling

Kycklingvingar,
farska

Matratt

Kycklingvingar,
frysta

Kycklinglar, farskt

Kalvkott

Kalvlagg

Fransyska

Kalvstek

Kycklinglar, fryst

Pocherat kyckling-
brost

Kyckling, 2 halvor

Lamm

Lammstek med ben

Lammsadel

Lammestek, rosa

Matkategori - Koétt

Matratt

Beef

Braserat kott

Kottfarslimpa

Engelsk rostbiff

Réd

Réd

Medium

Vilt

Hare
e Harbog
e Harsadel

* Harsadel /.?

Radjursstek

* Bog

* Radjurssadel,
hjortsadel

Viltstek 21

Stek av vilt /7

Medium

Matkategori - Ugnsrétter

Valstekt

Matratt

Valstekt

Skandinaviskt kott

Réd

Lasagne

Medium

Gronsaksgratang

Valstekt

Desserter

Flaskt

Revbensspjall

Matkategori - Pizza / Quiche

Flasklagg, forkokt

Flaskstek

Stek av gris

Grishals

Flaskkarré

Matratt

Pizza

Pizza, tunn

Pizza, extra fyll-
ning

Fryst pizza

Fryst panpizza

Kyld pizza

Fryst portionspizza
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Matratt Matratt
Gratinerade ba- = . Sockerkakssmet
guetter Bakplat -
Jastdeg
Tarte Flambée - N
Ostkaka, bakplat -
Matig paj -
9 Pay Brownies -
Quiche lorraine - .
Rulltarta =
Pajer = -
Jastkaka -
Matkategori - Tarta / bakverk Smulpaj -
Matratt Sockerkaka -
I Mérdegsbas
ordegsbotten
Sockerkaka B 9 Sockerkaksbotten
Appelkaka, tackt - Frukttarta, mor-
Sockerkaka = degsbotten
Appelpaj - Fruktkaka Sockerkakssmet,
frukttarta
Ostkaka, bakform -
Jastdeg
Brioche -
Sandkaka -
Paj - Matkategori - Bréd
Efterrattspaj - Matritt
Mandelkaka - Franskbullar Bullar, djupfrysta
Muffins - Ciabatta -
Bakverk - Runt bréd
Smérdegskakor - Brod Fylld veteflita

Petits-choux med
fyllning

Osyrat bréd

Smordeg

Matkategori: Smaratter

Eclairs

Matratt

Mandelbiskvier

Mérdegskakor, kex

Pommes Frites,
tunna

Julkakor

Pommes Frites,
tjocka

Fryst Apfel Strudel

Pommes Frites,
frysta

Kroketter

Croquetter
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Matratt

Hash Browns -

Anvand /\ eller V fér att
stélla in de nya vardena vid
andring av vikt eller
innertemperatur for ratten.

6.6 Stalla in en varmefunktion
Sla pa ugnen.

Valj menyn: Tillagningsfunktioner.
Tryck pa OK for att bekrafta.

Valj en varmefunktion.

Tryck pa OK for att bekrafta.
Stall in temperaturen.

7. Tryck pa OK for att bekrafta.

o0 Aw M=

6.7 Matlagning med anga

Locket till vattenladan sitter i
kontrollpanelen.

VARNING!

Anvand bara kallt
kranvatten. Anvand inte
filtrerat (avsaltat) eller
destillerat vatten. Anvand
inte andra vatskor. Hall inte
lattanténdlig vatska eller
alkohol i vattenladan.

1. Tryck pa locket for att 6ppna
vattenladan.

2. Fyll vattenladan med kallt vatten till

maxnivan (ca 900 ml).

Vattenméangden racker i ca 55-60

minuter.

Tryck in vattenladan i sitt

ursprungliga lage.

Sla pa ugnen.

Stall in en angfunktion och

temperaturen.

Stall vid behov in funktionen:

Koktid eller sluttid.

Nar vattnet i vattenladan
borjar ta slut ljuder en signal.

o gk &

Ljudsignal hdrs nar matlagningstiden
ar slut.

7. Stang av ugnen.

8. Toém vattenladan nar tillagningen
med angfunktion &r klar.
Se rengoringsfunktionen: Témning
av tanken.

FORSIKTIGHET!
Ugnen &r het. Det finns
risk for att du branner
dig.

9. Efter angtillagning kan kondens ha
samlats i ugnsutrymmets botten.
Torka alltid av ugnsutrymmets
botten nar ugnen har kallnat.

Lat ugnen torka helt med luckan 6ppen.

VARNING!

Vanta minst 60 minuter
efter varje anvandning av
angkokningen for att
forhindra att varmt vatten
lamnar vattenutlopps-
ventilen.

6.8 Indikator for tom vattentank

Nar displayen visar: Vatten kravs och en
signal ljuder nar tanken ar tom och
maste fyllas pa igen. For mer
information, se kapitlet "Daglig
anvandning", Stélla in en angfunktion.

6.9 Indikator for full vattentank

Nar displayen visar: Vattentank full, kan
du anvéanda angkokningen.

En signal ljuder nar tanken ar full.

Om du lagger for mycket
vatten i tanken flyttar
sakerhetsuttaget
Overskottet av vatten till
botten av ugnen.

Ta bort vattnet med en
svamp eller trasa.

6.10 Tom vattentanken

VARNING!

Se till att ugnen ar kall
innan du borjar tomma
vattentanken.

Tom vattentanken efter varje
angkokning.



1. Forbered draneringsroret (C),
ingar i samma paket som
anvandarmanualen. Satt
anslutningen (B) pa en av &ndarna
pa dréneringsroret.

2. Lagg den andra &nden av
draneringsroret (C) i en behallare.
Placera den i ett lagre lage an
utloppsventilen (A).

3. Oppna ugnsluckan och satt in
kontakten (B) i utloppsventilen (A).

4. Tryck pa kontakten igen och igen
nar du tdmmer vattentanken.

Tanken kan ha lite vatten
nar displayen visar:
Vatten kravs. Vanta tills
vattenflodet fran
vattenutloppsventilen
stannar.

7. KLOCKFUNKTIONER

7.1 Tabell 6ver klockfunktioner

Klockfunktion Program

B signaur  Fi et n e
och 30 min). Denna
funktion paverkar inte
ugnens funktioner i ov-
rigt.

Anvand [ for att sla
pa funktionen. Tryck

pa N eller V for att

stalla in minuterna och
OK for att starta.
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5. Remove the connector from the valve
when the water stops flowing.

Do not use the drained water
to fill the water tank again.

6.11 Indikator fér uppvarmning

Nér du slar pa en tillagningsfunktion
visas stapeln pa displayen. Stapeln visar
att temperaturen okar. Nar temperaturen
har uppnatts hors ljudsignalen 3 ganger
och faltet blinkar for att darefter forsvinna.

6.12 Snabbstart

Den minskar uppvarmningstiden.

Stall inte mat i ugnen nér
Snabbstartsfunktionen
anvands.

For att aktivera funktionen, hall 3 intryckt
i 3 sekunder. Kontrollampan for
uppvarmning blinkar.

6.13 Restvarme

Nar du stanger av ugnen visar displayen
restvarmen. Du kan anvanda varmen for
att halla maten varm.

Klockfunktion Program

For att stélla in hur
lange ugnen ska vara
pa (hégst 23 timmar
59 minuter).

=] koktid

For att stalla in stopp-
tid for en ugnsfunktion
(hogst 23 timmar och

59 minuter)

Om du stéller in tiden for en
klockfunktion borjar tiden raknas ned
efter 5 sekunder.

- siuttid
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Om du anvander
klockfunktionerna: Koktid,
Sluttid, ugnen stanger av
varmeelementen efter 90 %
av den instéllda tiden. Ugnen
anvander restvarmen for att
fortsatta tillagningsprocessen
tills tiden &r avslutad (3 -

20 minuter).

7.2 Stalla in klockfunktioner

Innan du anvander
funktionerna: Koktid, Sluttid,
maste du forst stélla in
varmefunktionen och
temperaturen. Ugnen sténgs
av automatiskt.

Du kan anvanda
funktionerna: Koktid och
Sluttid samtidigt om du vill att
ugnen ska aktiveras och
avaktiveras automatiskt pa
en bestadmd tid senare.
Funktionerna: Koktid och
Sluttid fungerar inte nar du
anvander
matlagningstermometern.

1. Stallin en tillagningsfunktion.

2. Tryck @ flera ganger tills displayen
visar den nédvandiga
klockfunktionen och den relaterade
symbolen.

3. Tryck pa /\ eller V for att stalla in
Onskad tid.

4. Tryck pa OK for att bekrafta.

En ljudsignal hors nar tiden har gatt ut.

Ugnen stangs av. Displayen visar ett

meddelande.

5. Tryck pa valfri symbol for att stdnga
av signalen.

7.3 Heat + Hold

Villkor for funktionen:

8. AUTOMATISKA PROGRAM

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

* Den installda temperaturen ar hogre
an 80 °C.

» Funktionen: Koktid ar installd.

Funktionen: Heat+Hold haller tillagad mat

varm vid 80 °C i 30 minuter. Den slas pa
nar bakningen eller stekningen avslutas.

Du kan sla pa eller stanga av funktionen i
menyn: Normalinstallning.

Sla pa ugnen.

Valj tillagningsfunktion.

Stall in temperaturen pa oéver 80 °C.
Tryck pa @ flera ganger tills
displayen visar: Heat+Hold.

5. Tryck pa OK fr att bekrafta.

En ljudsignal hors nar funktionen ar klar.

»wh=

7.4 Tillagg tid

Funktionen: Tillagg tid gor sa att
tillagningsfunktionen fortsatter efter slutet
av Koktid.

Galler inte
tillagningsfunktioner med
matlagningstermometer.

1. En ljudsignal hérs nar tillagningstiden
har gatt ut. Tryck pa en symbol.
Displayen visar meddelandet.

2. Tryck @ for att sla pa eller <2
avbryta.
3. Stallin Iangden pa funktionen.

4. Tryck pa OK.

8.1 Recept med Automatiska
recept

Den héar ugnen har en uppsattning
recept som du kan anvanda. Recepten
ar forutbestamda och du kan inte
andra dem.



1. Sla pa ugnen.

2. Valj menyn: Recept. Tryck pa OK fsr

att bekréafta.

3. Valj kategorin och ratten. Tryck pa
OK for att bekrafta.

4. Valja ett recept. Tryck pa OK for att
bekrafta.

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

9.1 Matlagningstermometer

Matlagningstermometern mater
temperaturen inuti maten. Nar maten har
natt den instéllda temperaturen stangs
ugnen av.

Tva temperaturer behéver stéllas in:

» ugnstemperaturen (minst 120 °C),
» temperaturen inuti maten.

For basta resultat:

* Ingredienserna ska halla
rumstemperatur.

* Matlagningstermometern kan inte
anvandas fér mat i flytande form eller
vatskor.

FORSIKTIGHET!

Anvand endast medfdljande
matlagningstermometer och
originalreservdelarna.

1. Forin spetsen pa matlagnings-
termometern i den tjockaste delen
av kottet eller fisken.

2. Satti matlagningstermometerns
kontakt i uttaget framtill pa
produkten.

2
X

/|
N E E— l@

3. Sla pa ugnen.
Displayen visar matlagnings-
termometerns symbol.
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9. ANVANDNING AV TILLBEHOR

4. Tryck pa /\ eller Vinom 5
sekunder for att stalla in matens
innertemperatur.

5. Stallin tillagningsfunktion och, vid
behov, ugnstemperaturen.

Ugnen beraknar ungeférlig sluttid.
Sluttiden ar olika for de olika mangderna
av maten, de installda
ugntemperaturerna (minst 120 ° C) och
driftsatten. Ugnen beraknar sluttiden pa
cirka 30 minuter.

6. Tryck pa @ for att &ndra matens
innertemperatur.

When the meat is at the set core

temperature, a signal sounds. The oven

turns off automatically.

7. Tryck pa valfri symbol for att stdnga av
signalen.

8. Dra ut matlagningstermometerns kontakt

ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.
9. Tryck for att stdnga av ugnen.

VARNING!

Da matlagningstermometern
blir mycket varm kan man
brénna sig pa den. Var
forsiktig nar du drar ut den
fran kontakten och fran
maten.

9.2 Satta in tillbehor
Galler:

For in gallret mellan skenorna
pa ugnsstegen.
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Langpanna/ Djup form:

Skjut in ldangpannan /djupa formen mellan

stegparet pa ugnsnivan.

T

Galler och langpanna /djup form
tilsammans:

Tryck in langpannan /djupa formen
mellan skenorna péa hylistdden och
ugnsgallret pa skenorna ovan.

———

=i

W

Liten fordjupning upptill 6kar
sakerheten.
Férdjupningarna ger ocksa
ett tippskydd.

Den héga kanten runt hyllan
forhindrar kokkarlen fran att
glida ner.

9.3 Teleskopsskenor

Forvara installations-
instruktionerna for
teleskopsskenorna for
framtida anvandning.

Med teleskopsskenor kan du enklare
satta i och ta bort hyllorna.

VARNING!

Rengor inte
teleskopsskenorna i
diskmaskinen. Smorj inte
teleskopsskenorna.

1. Dra ut den hogra och vanstra
teleskopsskenan.

Satt gallret pa teleskopsskenorna och
tryck forsiktigt in dem i ugnen.

Se till att du skjuter tillbaka teleskops-
skenorna helt i ugnen innan du stanger
ugnsluckan.



9.4 Tillbehdr fér angkokning

Tillbehoren bestar av en glasskal, ett
lock med ett hal for insprutningsroret (C)
och en stalgrill som ska laggas i botten
av ugnsskalen.

Glasskal (A)

Lock (B)

Injektorn och injektorrdret

(o3 D/

"C" &r injektorroret for angkokning, "D" ar
injektorn for direkt angkokning.

SVENSKA

Insprutningsrér (C)

M

Injektor for direkt &ngkokning (D)

Stalgrill (E)

* Placera inte den heta
ugnsformen pa kalla / vata ytor.

» Lagg inte kalla vatskor i ugnsformen
nar den ar varm.

21
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* Anvand inte ugnsformen pa en
varm kokyta.

2. Lagg ugnsformen pa den andra
hyllpositionen fran botten.

3. Sattin den andra dnden av
injektorroret i anginloppet.

* Rengdr inte ugnsformen med
slipmedel, skur och pulver.

Se till att du inte krossar injektorroret
eller later det snudda vid ett
varmeelement dverst pa ugnen.

4. Stall in angfunktionen pa ugnen.

9.5 Angkokning i en ugnsform

Lagg mateﬂn pa stalgrillen i ugnsformen 9.6 Direkt éngkokning
och satt pa locket.
Lagg maten pa“! st?lgr_illen i
1. Satt in injektorroret i special- ugnsformen. Tillsatt lite vatten.
halet i locket pa ugnsformen. VARNING!
Anvand inte locket pa
skalen.



VARNING!

Var forsiktig nar du anvander
injektorn nar ugnen &r i drift.
Anvand alltid ugnshandskar
for att rora injektorn nar
ugnen ar varm. Ta alltid
injektorn ur ugnen nar du
inte anvander en

éngfunktiorPU kan éndra namnet pa @ ﬂﬁ;
menyn: Skriv programmet

Injektorréret ar speciellt
tillverkat fo
innehaller inte farliga
material.

1. L&gg injektorn (D) i injektions-
tube (C). Anslut den andra anden till
anginloppet.

10. TILLVALSFUNKTIONER

10.1 Favoriter

Du kan spara dina favoritinstallningar
sasom koktid, temperatur eller
tillagningsfunktion. De finns i menyn:
Favoriter. Du kan spara 20 program.

Spara ett program

1. Sla pa ugnen.

2. Stall in en tillagningsfunktion eller ett
automatiskt program.

3. Tryck pa@?flera ganger tills
displayen visar: SPARA.

4. Tryck pa OK for att bekrafta.
Displayen visar forsta lediga
minneslaget.

SVENSKA 23

2. Placera ugnsformen pa en forsta
eller andra ugnsnivan fran botten.

Se till att du inte krossar injektorroret
eller later det snudde vid ett varme-
element dverst pa ugnen.

3. Stall in angfunktionen pa ugnen.

lagay mat som kyckling, anka,
eller stor fisk, 1agg injektorn (D)
direkt i den tomma delen av kéttet. Se till
att du inte orsakar blockering i halet.

Aidivgradsagrammet

Mer information om angkokning finns i
matlagningstabellerna fér angkokning i
kapitlet "Tips och tips".

5. Tryck pa OK for att bekrafta.
6. Ange namnet pa programmet.
Den forsta bokstaven blinkar.

7. Tryck pa V eller /\ fér att andra
bokstav.

8. Tryck pa OK,

Nasta bokstav blinkar.

9. Utfor punkt 7 igen om sa behovs.

10. Hall OKintryckt for att spara.
Du kan skriva 6ver ett minneslage. Nar
displayen visar det forsta lediga

minneslaget trycker du pa V eller /\

och trycker pa OK for att skriva over ett
befintligt program.

Du kan &ndra namnet pa ett program i
menyn: Skriv programmets namn.
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Aktivera programmet

Sla pa ugnen.

Valj menyn: Favoriter.

Tryck pa OK for att bekrafta.
Valj namn pa ditt favoritprogram.
Tryck pa OK for att bekrafta.

o hoN=

Tryck pa Y% for att ga direkt till meny:
Favoriter.

10.2 Anvanda barnlaset

Nar barnlaset ar pa kan ugnen inte
sattas pa av misstag.

Om Pyrolysfunktionen
fungerar lases dorren
automatiskt.

Ett meddelande visas pa
displayen nar du trycker pa
vilken symbol som helst.

1. Tryck pa O for att sla pa displayen.
2. Tryck pa @ och W samtidigt tills
displayen visar ett meddelande .

Upprepa steg 2 for att stdnga av
Barnlaset.

10.3 Knapplas

Funktionen foérhindrar att

tillagningsfunktionen @ndras oavsiktligt.

Den kan sattas pa endast nar ugnen ar

igang.

1. Sla pa ugnen.

2. Valj tillagningsfunktion eller
installning.

3. Tryck pa @ flera ganger tills
displayen visar: Knapplas.

4. Tryck pa OK fér att bekrafta.

For att stanga av funktionen, tryck pa @
Displayen visar ett meddelande. Tryck pa

@ igen och sedan pa OK for att
bekrafta.

Nar du stanger av ugnen
stdngs aven funktionen av.

10.4 Set + Go

Funktionen gor att du kan stalla in en
tillagningsfunktion (eller ett program)
och anvanda det senare genom att
trycka pa en symbol.

1. Sla pa ugnen.
2. Stallin en tillagningsfunktion.

3. Tryck pa @ flera ganger tills
displayen visar: Koktid.

4. Stallin tiden.

5

Tryck pa @ flera ganger tills
displayen visar: Set + Go.

6. Tryck pa OK for att bekrafta.

Tryck pa en symbol (utom for (D) for att
starta funktionen: Set + Go. Den instéllda
tillagningsfunktionen startar.

En ljudsignal hérs nar funktionen
avslutas.

@ » Knapplas ar pa nar

tillagningsfunktionen &r
igang.

*  Menyn: Normalinstalining
later dig: Sla pa eller av
funktionen Set + Go.

10.5 Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs ugnen av
automatiskt efter en tid om en
uppvarmningsfunktion ar igang och du
inte &ndrar nagra instéliningar.

(°C) @ (tim)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Automatisk avstangning fungerar inte
med funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer,Koktid, Sluttid.

10.6 Ljusstyrka i display

Det finns tva lagen for ljusstyrkan i
displayen:



* Natt - nér ugnen stangs av ar
ljusstyrkan pa displayen lagre mellan
kl. 22.00 och 06.00.

« Dag:
— nar ugnen slas pa.

- om du trycker pa en symbol nér
nattlaget ar pa (férutom PA/AV)
atergar displayen till
dagsljusstyrkan de kommande 10
sekunderna.

— om ugnen stdngs av och du stéller
in funktionen: Signalur. Nar
funktionen stangs av atergar
displayen till ljusstyrka for natt.

10.7 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas flakten pa
automatiskt for att halla ugnens

11. TRICKS OCH TIPS

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

Temperaturerna och
graddningstiderna i
tabellerna &r endast
riktvarden. De beror pa
recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.

11.1 Tillagningsrekommendationer

Ugnen har fem hyllpositioner.

@

Rakna hyllpositionerna fran botten av
ugnsgolvet. Din ugn kan baka eller steka
annorlunda an ugnen du hade tidigare.
Tabellerna nedan ger dig
standardinstallningarna for temperatur,
tillagningstid och hyllposition.

Om du inte hittar installningarna for ett
speciellt recept, leta efter det liknande.
Ugnen har ett speciellt system som cirkulerar
luften och ateranvander standigt angan. Med
detta system kan du laga mat i en angande
miljé och halla maten mjuk inuti och skorpigt
ute. Det minskar tillagningstiden och
energiférbrukningen.

SVENSKA

ytor svala. Om du stéanger av ugnen
fortsatter flakten att ga tills ugnen
svalnat.

10.8 Sakerhetstermostat

Felaktig anvandning av ugnen eller
defekta komponenter kan orsaka farlig
Overhettning. For att forhindra detta har
ugnen en sakerhetstermostat som
avbryter stromférsorjningen. Ugnen slas
pa igen automatiskt nar temperaturen
sjunker.

Baka kakor

Oppna inte ugnsluckan innan 3/4 av
den instéllda tillagningstiden ar slut.

Om du anvéander tva platar samtidigt,
hall en tom ugnsniva mellan dem.

Tillaga kétt och fisk

Anvand en djup plat/form fér mycket fet
mat for att forhindra att ugnen far
flackar som kan vara permanenta.

Lat kottet ligga i cirka 15 minuter innan
du snider sa att saften inte sipprar ut.

Tillsatt lite vatten i den djupa pannan for
att férhindra for mycket rok i ugnen
under rostningen. For att férhindra
rokkondensationen, tillsatt vatten varje
gang det torkar.

Matlagningstider

Tillagningstider beror pa typen av mat,
dess konsistens och volym.

Forst bor du dvervaka prestandan nar
du lagar mat. Hitta de basta
installningarna (varmeinstallning,
tillagningstid etc.) fér dina kdksredskap,
recept och mangder nar du anvander
den har produkten.

25
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11.2 Baka kakor

+  Oppna inte ugnsluckan innan 3/4 av
den instéllda tillagningstiden &r slut.

*  Om du anvander tva platar samtidigt,
hall en tom ugnsniva mellan dem.

11.3 Tillaga kétt och fisk

» Anvand en djup plat/form for mycket
fet mat for att forhindra att ugnen far
flackar som kan vara permanenta.

+ Lat kottet ligga i cirka 15 minuter
innan du snider sa att saften inte
sipprar ut.

11.5 Baking and stekning

Tartor och kakor

« Tillsatt lite vatten i den djupa pannan
for att forhindra for mycket rok i ugnen
under rostningen. For att forhindra
rokkondensationen, tillsatt vatten
varje gang det torkar.

11.4 Matlagningstider

Tillagningstider beror pa typen av mat,
dess konsistens och volym.

Forst bor du 6vervaka prestandan nar
du lagar mat. Hitta de basta
instaliningarna (varmeinstallning,
tillagningstid etc.) fér dina
koksredskap, recept och mangder nar
du anvander den har produkten.

Matrétt Over/undervirme Varmluft Tid Kommentar
(min)
Tempera- Ugnsnivd Tempera- Ugnsniva
tur (°C) tur (°C)
Vispade 170 2 160 3(2och 45-60 len
recept 4) ugnsform
Smordegs- 170 2 160 3 (2 och 20 - 30 len
kakor 4) ugnsform
Buttermilk 170 1 165 2 80-100 len26cm
cheese- ugnsform
cake
Strudel 175 B 150 2 60 - 80 Paen
bakplat
Syltpaj 170 2 165 2 (vanster 30-40 | en 26 cm
och héger) ugnsform
Julkaka 160 2 150 2 90-120 len20cm
ugnsform.
Fruktkaka
Forvarm
ugnen

i 10 minuter
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Matratt Over/undervarme Varmluft Tid Kommentar
(min)
Tempera- Ugnsnivd Tempera- Ugnsniva
tur (°C) tur (°C)

Fruktkaka 175 1 160 2 50 - 60 | en brod-
form.
Forvarm
ugnen
i 10 mi-
nuter

Kex 140 8 140-150 3 25-45 Paen
bakplat.

Maranger 120 3 120 3 80 - 100 Paen

- en niva bakplat.

Maranger - - 120 2 och 4 80 - 100 Pa en

- tva bakplat.

nivaer Forvarm
ugnen
i 10 mi-
nuter

Bullar 190 3 190 3 12-20 Paen
bakplat.
Forvarm
ugnen
i 10 mi-
nuter

Eclairs - 190 3 170 3 25-35 Paen

en niva bakplat

Eclairs - - - 170 2 och 4 35-45 Paen

tva nivaer bakplat

Paj 180 2 170 2 45-70 I en 20 cm
kakform

Riklig 160 1 150 2 110-120 len24cm

fruktkaka kakform

Victoria 170 1 160 2 (vanster 30 - 50 I en 20 cm

tarta och héger) kakform
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Bréd och pizza

Matratt Over/undervarme Varmluft

Tempera- Ugnsnivd Tempera-
tur (°C) tur (°C)

Ugnsniva

Tid
(min)

Kommentar

Vitt 190 1 190
brod

60-70

1-2
bitar,

0.5 kg per
bit.
Forvarm
ugnen

i 10 mi-
nuter

Réagbréd 190 1 180

30 - 45

| en kak-
form

Sma- 190 2 180
franska

2 (2 and
4)

25-40

6 - 8 bullar
paen
bakplat.
Forvarm
ugnen

i 10 mi-
nuter

Pizza 230-250 1 230 - 250

1

10-20

Pa en bak-
plat eller
en djup
panna.
Foérvarm
ugnen

i 10 mi-
nuter

Scones 200 8 190

10-20

Paen
bakplat.
Forvarm
ugnen
i 10 mi-
nuter

Flan

Matratt Over/underviarme Varmluft

Tempera- Ugnsniva Tempera-
tur (°C) tur (°C)

Pasta flan 200 2 180

Ugnsniva

Tid
(min)

40 - 50

Kommentar

| en form

Gronsaks- 200 2 175
flan

45 -60

| en form
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Matratt Over/undervarme Varmluft Tid Kommentar
(min)
Tempera- Ugnsnivd Tempera- Ugnsniva
tur (°C) tur (°C)

Quiches 180 1 180 1 50 - 60 | en form
Forvarm
ugnen
i 10 mi-
nuter

Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40 | en form
Forvarm
ugnen
i 10 mi-
nuter

Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40 | en form
Foérvarm
ugnen
i 10 mi-
nuter

Kott

Matratt Over/undervarme Varmluft Tid Kommentar

(min)
Tempera- Ugnsnivd Tempera- Ugnsniva
tur (°C) tur (°C)

Notkott 200 2 190 2 50-70 Pa ett
galler

Flaskkott 180 2 180 2 90 - 120 Pa ett
galler

Kalvkott 190 2 175 2 90 - 120 Pa ett
galler

Engelsk 210 2 200 2 50 - 60 Pa ett

rostbiff galler

rod

Engelsk 210 2 200 2 60 -70 Pa ett

rostbiff galler

medium

Engelsk 210 2 200 2 70-75 Pa ett

rostbiff galler

valstekt
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Matratt Over/underviarme Varmluft Tid Kommentar
(min)

Tempera- Ugnsnivd Tempera- Ugnsniva

tur (°C) tur (°C)
Flask- 180 2 170 2 120 - 150 Med flask-
karré sval
Flask- 180 2 160 2 100 - 120 2 bitar
ben
Lamm 190 2 175 2 110-130 Ben
Kyckling 220 2 200 2 70-85 Hel
Kalkon 180 2 160 2 210-240 Hel
Anka 175 2 220 2 120 - 150 Hel
Gas 175 2 160 1 150 - 200 Hel
Kanin 190 2 175 2 60 - 80 Skuren

i bitar
Hare 190 2 175 2 150 - 200 Skuren
i bitar
Fasan 190 2 175 2 90 - 120 Hel
Fisk
Matratt Over/underviarme Varmluft Tid Kommentar
(min)

Tempera- Ugnsnivda Tempera- Ugnsniva

tur (°C) tur (°C)
Forell / 190 2 175 2 40 - 55 3 - 4 bitar
Havs-
ruda
Tonfisk / 190 2 175 2 35-60 4 - 6 fileer
Lax
11.6 Grillning

Varm den tomma ugnen i 3
minuter innan du lagar mat.
Matrétt Mangd Tempera- Tid (min) Ugnsniva
= tur (°C
Antal Méangd ur (°C) 1:asidan 2:asidan
(kg)

Filé 4 0.8 max. 12-15 12-14 4

Mignon
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Matratt Mangd Tempera- Tid (min) Ugnsniva
- tur (°C - :
Antal Mangd ur (*C) 1:asidan 2:asidan
(kg)
Not- 4 0.6 max. 10 - 12 6-8 4
steak
Korv 8 - max. 12-15 10-12
Flask- 4 0.6 max. 12 -16 12-14
kotlett
Kyckling 2 1.0 max. 30-35 25-30 4
(delad i tva)
Kebab 4 - max. 10-15 10-12 4
Kyckling- 4 0.4 max. 12-15 12-14 4
brost
Hambur- 6 0.6 max. 20-30 - 4
gare
Fiskfilé 4 0.4 max. 12-14 10-12 4
Smorgas- 4-6 - max. 5-7 - 4
grillmacka
REEED - max. 2-4 2-3 4
brod
11.7 Turbo Grillning
Notkott
Matratt Mangd Temperatur  Tid (min) Ugnsniva
(°C)
Ugnsstek notkott per cm av 190 - 200 5-6 1 eller 2
eller filé, réd1) tiocklek
Ugnsstek n6tkott per cm av 180 - 190 6-8 1 eller 2
eller filé, medium1) tiocklek
Ugnsstek notkott per cm av 170 - 180 8-10 1 eller 2
eller filé, valstekt) tocklek
1) Forvarm ugnen.
Flask
Matrétt Méngd Temperatur  Tid (min) Ugnsniva
(°C)

Skinkstek 1-1.5 160 - 180 90 -120 1 eller 2
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Matratt Méngd Temperatur  Tid (min) Ugnsniva
(°C)
Tunna revbensspjall1 - 1.5 170 - 180 60 - 90 1 eller 2
Kottfarslimpa 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1 eller 2
Flasklagg 0.75-1 150 - 170 90 - 120 1 eller 2
Kalv
Matratt Méangd Temperatur  Tid (min) Ugnsniva
(°C)
Kalvstek 1 160 - 180 90 -120 1 eller 2
Kalvben 15-2 160 - 180 120 - 150 1 eller 2
Lamm
Matrétt Méngd Temperatur  Tid (min) Ugnsniva
(°C)
Lammben 1-15 150 - 170 100 - 120 1 eller 2
Lammstek
Lammsadel 1-1.5 160 - 180 40 - 60 1 eller2
Fagel
Matratt Méngd Temperatur  Tid (min) Ugnsniva
(°C)
Fageldelar 0.2-0.25var 200 - 220 30-50 1 eller 2
Kyckling, halv. 0.4 - 0.5 var 190 - 210 35-50 1 eller 2
Kyckling, pou- 1-1.5 190 - 210 50-70 1 eller2
lard
Anka 15-2 180 - 200 80 - 100 1 eller 2
Gas 35-5 160 - 180 120 - 180 1 eller 2
Kalkon 25-35 160 - 180 120 - 150 1 eller 2
Kalkon 4-6 140 - 160 150 - 240 1 eller 2
Fisk
Matrétt Méngd Temperatur  Tid (min) Ugnsniva
(°C)
Hel fisk 1-15 210 - 220 40 - 60 1 eller 2




11.8 Varmluft med fukt

Under tillagningen ska
du endast 6ppna
ugnsluckan vid behov.
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Matratt Temperatur  Tid (min) Ugnsniva
(°C)
Pastagratang 190 - 200 45 -55 2
Potatisgratéang 160 - 170 60 - 75 2
Moussaka 180 - 200 75-90 2
Lasagne 160 - 170 55-70 2
Cannelloni 170 - 190 65-75 2
Brédpudding 150 - 160 75-90 2
Risgrynspudding 170 - 190 45 - 60 2
Appelkaka 150 - 160 75 - 85 2
Franskbrod 180 - 190 50 - 60 2

11.9 Langsam tillagning

Med den har funktionen kan du tillaga,
mort kott och fisk. Galler inte for: fagel,
fet grisstek, skinkstek.
Matlagningstermometer temperaturen
far inte Overstiga 65 °C.

Under de forsta 10 minuterna kan du
stalla in en ugntemperatur mellan 80 ° C
och 150 ° C. Standardvardet ar 90 ° C.
Efter att temperaturen ar installd
fortsatter ugnen att koka vid 80 ° C.
Anvand inte den har funktionen for
fageldelar.

Tillaga alltid utan lock nar du
anvander den har funktionen.

1. Bryn kéttet i 1 - 2 minuter pa varje
sida i h6g varme.

2. Placera kottet pa ett stekfat eller
direkt pa gallret. Placera en plat
under gallret for att fanga upp fettet.

3. Anvand Matlagningstermometer.

4. Valj funktionen: Langsam tillagning
och stall in ratt
slutkarntemperatur.

Stall in temperaturen till 120 °C.

Matratt Tid Ugnsniva
(min)

Roast beef, 1 - 120-150 1
1.5 kg

Fillet of beef, 1 90-150 3
- 1.5 kg

Roast veal, 1- 120-150 1
1.5 kg

Steaks, 0.2- 20-40 3
0.3 kg

11.10 Konservering

Anvand enbart konserveringsburkar av
samma matt som finns att kdpa.

Anvand inte glas med skruvlock och
bajonettforslutning eller metallburkar.

Anvand den forsta hyllpositionen.

Satt inte mer an sex enliters burkar pa
platen.
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Fyll upp burkarna med lika mycket i varje
och forslut med ett kldmlock.
Burkarna far inte rora vid varandra.

Hall ca. 1/2 liter vatten i bakplaten sa att
det blir tillrackligt fuktigt i ugnen.

Mjuk frukt

Nar vatskan i burkarna borjar sjuda (efter
ca 35 - 60 minuter med enlitersburkarna)
stanger du av ugnen eller sénker
temperaturen till 100 °C (se tabellen).

Matratt Temperatur (°C) Tillagningstid tills Fortsatt tillaga pa
det bérjar sjuda (min) 100 °C (min)

Jordgubbar / Bla- 160 - 170 35-45 -

bar / Hallon / Mog-

na krusbar

Stenfrukt

Matratt Temperatur (°C) Tillagningstid tills Fortsétt tillaga pa
det borjar sjuda (min) 100 °C (min)

Persikor / 160 - 170 35 - 45 10-15

Kvitten / Plommon

Grénsaker

Matratt Temperatur (°C) Tillagningstid tills Fortsétt tillaga pa

det borjar sjuda (min) 100 °C (min)

Morstter?) 160 - 170 50 - 60 5-10

Gurka 160 - 170 50 - 60 -

Blandade inlagda _ _ _

.. or 160 - 170 50 - 60 5-10
Kalrabbi / 160 - 170 50 - 60 15-20
Arter / Sparris

1) Latstai ugnen efter den har inaktiverats.

11.11 Torkning - Varmluft

» Téack smorda platar med
bakplatspapper.

» For ett battre resultat, stoppa ugnen
halvvags genom torktiden,

Oppna dorren och lat den
svalna under en natt for att
fullfélja torkningen.

Grénsaker
Mat Temperatur Tid (h) Ugnsniva

€ 1 position 2 positioner
Bonor 60 -70 6-8 3 1/4
Paprika 60 - 70 5-6 3 1/4
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Mat Temperatur Tid (h) Ugnsniva

(€) 1 position 2 positioner
Soppgronsaker 60 - 70 5-6 3 1/4
Svamp 50 - 60 6-8 3 1/4
Orter 40 - 50 2-3 3 1/4
Frukt
Mat Temperatur Tid (h) Ugnsniva

€) 1 position 2 positioner
Plommon 60 - 70 8-10 8 1/4
Aprikoser 60-70 8-10 3 1/4
Appelskivor 60 - 70 6-8 3 1/4
Péaron 60 - 70 6-9 8 1/4

11.12 Varmluft + Anga

Kakor och tartor
Matratt Temperatur Tid (min) Ugnsnivda Kommentar
(°C)

Appelkaka™) 160 60 - 80 2 I en 20 cm kakform
Paj 175 30-40 2 | en 26 cm kakform
Fruktkaka 160 80 -90 2 | en 26 cm kakform
Sockerkaka 160 35-45 2 | en 26 cm kakform
Panettonel) 150 - 160 70-100 2 | en 20 cm kakform
Plommonkaka) 160 40 - 50 2 | en brédform
Smakakor 150 - 160 25-30 3(2och Paen bakplat

4)
Kex 150 20-35 3(2och Paen bakplat

4)
Smabullar!) 180 - 200 12-20 2 Pa en bakplat
Briochel) 180 15 -20 2)(2 och  Pa en bakplat

1) Férvarm ugnen i 10 minuter.
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Flan
Matratt Temperatur Tid (min) Ugnsniva Kommentar
Q)

Fyllda gronsaker 170 - 180 30-40 1 | en form

Lasagne 170 - 180 40 - 50 2 | en form
Potatisgratang 160 - 170 50 - 60 1(2och4) I|enform

Kott

Matratt Mangd Tempera- Tid Ugsniva Kommentar

(kg) tur (°C) (min)

Flaskstek 1.0 180 90-110 2 Pa ett galler
Kalv 1.0 180 90-110 2 Pa ett galler
Notkott - 1.0 210 45-50 2 Pa ett galler
rod

Notkott - 1.0 200 55-65 2 Pa ett galler
medium

Notkott - 1.0 190 65-75 2 Pa ett galler
valstekt

Lamm 1.0 175 110-130 2 Ben
Kyckling 1.0 200 55 - 65 2 Hel

Kalkon 4.0 170 180-240 2 Hel

Anka 20-25 170-180 120-150 2 Hel

Gas 3.0 160-170 150-200 1 Hel

Kanin - 170-180 60-90 2 Skuren i bitar
Fisk

Matratt Mangd Tempera- Tid Ugsniva Kommentar

(kg) tur (°C) (min)

Forell 1.5 180 25-35 2 3 - 4 bitar
Tonfisk 1.2 175 35-50 2 4 - 6 filéer
Kummel - 200 20 - 30 2 -

11.13 Matlagning i ugnsform

Anvand funktionen: Varmluft + anga
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Grénsaker
Matrétt Temperatur Tid (min) Ugnsniva
(°C)
Broccoliblommor 130 20-25 2
Aubergine 130 15-20 2
Blomkalsblommor 130 25-30 2
Tomater 130 15 2
Vit sparris 130 25-35 2
Gron sparris 130 35-45 2
Zucchiniskivor 130 20-25 2
Mordtter 130 35-40 2
Fankal 130 30-35 2
Kalrabbi 130 25-30 2
Paprikaskivor 130 20-25 2
Selleri 130 30-35 2
Kott
Matratt Temperatur Tid (min) Ugnsniva
(°C)
Skinkstek 130 55 - 65 2
Pocherat kycklingbrost 130 25-35 2
Kassler 130 80 - 100 2
Fisk
Matratt Temperatur Tid (min) Ugnsniva
(°C)
Forell 130 25-30 2
Laxfilé 130 25-30 2
Sidorétter
Matréatt Temperatur Tid (min) Ugnsniva
(°C)
Ris 130 35-40 2
Oskalad potatis, 130 50 - 60 2
medium
Kokatd potatis, fyrdelad 130 35-45 2
Polenta 130 35-45 2
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11.14 Pizza-funktion

Forvarm den tomma ugnen
10 minuter fore tillagning.

Food Temperature (°C) Time (min) Shelf posi- Comments
tion
Pizza, tunn 200 - 220 15-25 1 Pa en bakplat
botten
Pizza (med 200 - 220 20-30 1 Pa en bakplat
mycket garnering)
Mini pizza 200 - 220 15-20 1 Pa en bakplat
Appelkaka 150 - 170 50-70 1 | en 20 cm kak-
form
Paj 170-190 35-50 1 | en 26 cm kak-
form
Lokpaj 200 - 220 20-30 2 Pa en bakplat
11.15 Angregenererande
Forvarm den tomma ugnen
10 minuter fore tillagning.
Matratt Temperatur Tid (min) Ugnsniva
(°C)
Lada / Graténg 130 15-25 2
Pasta och sas 130 10-15 2
Sidoratter (e.qg. ris, 130 10-15 2
potatis, pasta)
En tallriksratt 130 10-15 2
Kott 130 10-15 2
Grénsaker 130 10-15 2

11.16 Brodbakning

Férvarm den tomma ugnen
10 minuter fore tillagning.
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Matratt Mangd Temperatur Tid (min) Ugnsniva Kommentar
(k) (°C)
Franskbréd 1.0 180 - 190 45 - 60 2 1 - 2 bitar,
500 g
per bit
Smafranska 0.5 190 - 210 20-30 2 (2 och 4) 6 - 8 bullar pa
en bakplat
Ragbrod 1.0 180 - 200 50 -70 2 1 - 2 bitar,
500 g
per bit
Focaccia - 190 - 210 20 - 25 2 Pa en bakplat
11.17 Matlagningstermometer
Matratt Matens inner-

temperatur (°C)

Matratt Matens inner-
temperatur (°C)

Roast veal 75 -80

Veal knuckle 85-90

English roast 45 - 50

beef, rare

English roast 60 - 65

beef, medium

English roast 70-75

beef, well done

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

12.1 Anmarkningar om
rengdring

Torka av framsidan av ugnen med en
mjuk trasa och varmt vatten och milt
rengdringsmedel.

Anvand ett rengéringsmedel avsett for
rengdring av metallytor.

Rengodr ugnen efter varje
anvandningstillfalle. Fettansamling eller
andra matrester kan leda till eldsvada.
Risken ar hogre for grillpan-nan.

Shoulder of pork 80 - 82

Shin of pork 75 -80
Lamb 70-75
Chicken 98
Hare 70-75
Trout / Sea 65-70
bream

Tuna fish/ Sal- 65-70
mon

12. SKOTSEL OCH RENGORING

Rengor alla ugnstillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvand en mjuk trasa med varmt vatten
och ett rengéringsme-del. Diska inte
tillbehdren i diskmaskin.

Ta bort envisa flackar med speciell
ugnsrengoring.

Rengor inte tillbehér med
nonstickbeldggning med
rengdringsmedel med slipeffekt, skarpa
foremal eller i diskmaskinen.

Fukt kan kondensera i ugnen eller pa
dorrens glaspaneler. For att minska
kondensen, anvand ugnen i 10 minuter
innan du lagar mat. Rengor fukten fran
halrummet efter varje anvandning.
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12.2 Rostfritt stal eller
aluminiumugnar

Rengor ugnsluckan med en fuktig trasa

eller svamp.

Anvand inte stalull, syror eller slipande

material eftersom de kan skada

ugnsytan. Rengor ugnens kontrollpanel

med samma forsiktighetsatgarder.

12.3 Hur man tar bort
ugnsstegarna:

Vid rengéring av ugnen ska
ugnsstegarna tas bort.

FORSIKTIGHET!
Var forsiktig nar du tar bort
ugnsstegarna.

1. Dra forst ut stegarnas framre del

fran sidovaggen.

2. Dra ur stegen fran den bakre
upphéangningen.

T

v
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Satt tillbaka ugnsstegarna i omvand
ordning.

Fastpinnarna pa
teleskopsskenorna
maste peka framat.

12.4 Pyrolys

FORSIKTIGHET!
Ta bort alla tillbehdr och
avtagbara ugnsstegarna.

VARNING!

Se till att vattentanken ar
tom innan du bérjar
rengdringsprocessen. Se
avsnittet "Témning av
vattentanken".

Det pyrolytiska
rengéringsprocessen kan
inte starta:

om du inte tog bort
karntemperatursensorns
stickkontakt fran uttaget.

om du inte sténgt ugnsluckan
helt.

Ta bort det varsta smutset manuellt.

1.

VARNING!

Om det finns andra
produkter installerade i
samma skap, anvand dem
inte samtidigt som
funktionen: Pyrolys. Det kan
skada ugnen.

Rengor insidan av ugnsdoérren med
varmt vatten sa att resterna inte borja
brinna av den heta luften.

Sla pa ugnen och valj funktionen:
Pyrolys pa huvudmenyn. Tryck OK
for att bekrafta.

3. Stall in rengdringsproceduren:

Valméjlighet Beskrivning
Snabb 1 h for en lag
gradav smuts
Normal 1 h 30 min
for en vanlig
grad av smuts
Intensiv 2 h 30 min
for en hog

grad av smuts

4. Tryck OK for att bekréafta

Nar den pyrolytiska
rengdringen borjar, lases
ugnsluckan och lampan
slutar fungera.
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For att stoppa den Nar anggeneratorn ar igang blir det 1att
pyrolytiska rengéringen kalkavlagringar inuti den (pa grund av
innan den ér klar, stang av kalciuminnehallet i vattnet). For att
ugnen. forhindra kalkavlagringar ska man

VARNING! rengdra anggeneratorkretsen.

Nar rengdringen ar klar ar
ugnen mycket varm. Lat det
svalna. Det finns risk for
brannskador.

Nar rengdringen ar klar
forblir dorren last under
nedkylningsfasen. Vissa av
ugnsfunktionerna &r inte
tillgéngliga under
nedkylningsfasen.

12.5 Témning av tanken
VARNING!

Lagg inte vatten i
vattentanken under
rengoringsprocessen.

Under rengdrings-processen
kan lite vatten droppa fran
anginloppet pa ugnens
botten. Satt en droppplatta
pa ugnsstegen direkt under
anginloppet for att forhindra
att vatten faller ner pa
ugnsbottnen.

1. Fylli vattentanken med 850 ml te;_skedar). Sténg av ugnen och
vatten och 50 ml citronsyra (fem véanta i cirka 60 minuter.
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2. Sla pa ugnen och stéll in funktionen:
Varmluft + Anga. Stall in
temperaturen 230 ° C. Stang av den
efter 25 minuter och lat den svalna i
15 minuter.

3. Sla pa ugnen och stall in funktionen:
Varmluft + Anga. Stall in
temperaturen mellan 130 och 230 °
C. Stang av den efter 10 minuter.

Lat den svalna och fortsatt med att ta

bort tankinnehallet. Se "Témning av

vattentanken".

4. Skolj vattentanken och rengér
aterstaende kalkrester i ugnen med
en trasa.

5. Rengor avloppsroret for hand i varmt
vatten med tval. Anvand inte syror,
sprayer eller liknande
rengOringsmedel for att férhindra
skador.

12.6 Borttagning och installation
av luckan

Ugnsdorren har tre glaspaneler. Man kan
ta loss och rengora luckan och de inre
glasrutorna.

Ugnsluckan kan sténgas om
du forsoker ta bort
glaspanelerna innan du tar
bort ugnsluckan.

!
X':\Z'\';llldNi(r?t.e ugnen utan 4. Lyft och vrid spaken helt pa vanster
glaspanelerna. gangjarn.

1. Oppna luckan helt. Se gangjarnet till
héger om dorren.

2. Anvand en skruvmejsel for att lyfta
och vrida gangjarnsspaken hel till
hoger.

5. Stang ugnsluckan halvvégs till det férsta
Oppningslaget. Lyft ugnsluckan och dra
framat for att ta bort dérren fran sin position.



6. Placera dorren pa en mjuk trasa pa en
stabil yta.

7. Hall dorrbeslaget (B) pa den 6vre kanten
av dorren pa bada sidorna och tryck inat

for att frigéra klipptatning.

8. Dra dorrkanten framat for att ta bort
den.

9. Halliden 6vre kanten av
glaspanelerna och dra forsiktigt ut
dem en efter en. Borja fran den
Oversta panelen. Se till att glaset
glider ur stdéden helt.

10. Rengor glaspanelerna med vatten och
tval. Torka glaspanelerna forsiktigt. Rengor
inte glaspanelerna i diskmaskinen.

Nar rengoringen ar klar satter du ihop
glaspanelerna och ugnsluckan.

Se till att du séatter tillbaka
glaspanelerna (A och B) i ratt ordning.
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Kontrollera symbolen / utskriften pa sidan
av glaspanelen, var och en av
glaspanelerna ser olika ut for att
underlatta demontering och montering.

Nar den ar korrekt ihopsatt klickar
dorrbeslaget.

A B

Se till att du installerar den mellersta
glasskivan i satena korrekt.

2
P =i

12.7 Byte av lampa

VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan bli mycket
varm.

1. Stang av ugnen. Vanta tills ugnen ar
kall.

2. Koppla bort ugnen fran eluttaget.

3. Lé&gg en trasa pa ugnsbotten.

VARNING!

Hall alltid halogenlampan
med en trasa for att
férhindra att fettrester borjar
brinna pa lampan.

Ovre lampan

1. Ta bort lampglaset genom att vrida
pa det.
2. Rengor skyddsglaset.
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3. Byt ut lampan mot en 4. Satt tillbaka lampglaset.

passande lampa som tal upp till 300 °C.

13. FELSOKNING

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

13.1 Vad gor jag om...

Problem

Mojlig orsak

Losning

Det gar inte att aktivera el-
ler anvanda ugnen.

Ugnen ar inte ansluten till
stromforsorjningen eller
den &r ansluten pa fel satt.

Kontrollera att ugnen &r
korrekt ansluten till strom-
forsorjningen (se kopp-
lingsschemat om tillgang-
ligt).

Ugnen varms inte upp.

Ugnen &r avstangd.

Sla pa ugnen.

Ugnen varms inte upp.

Klockan ar inte stalld.

Stall klockan.

Ugnen varms inte upp.

Noédvandiga installningar
ar inte gjorda.

Kontrollera att ratt install-
ningar gjorts.

Ugnen varms inte upp.

Automatisk avstangning ar
aktiverad.

Se "Automatisk avstang-
ning".

Ugnen varms inte upp.

Barnlaset ar aktiverat.

Se "Anvandning av Barnla-
set".

Ugnen varms inte upp.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sakringen
ar orsaken till felet. Om
sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalifi-
cerad elektriker.

Lampan fungerar inte.

Lampan ar trasig.

Byt ut lampan.

Det finns vatten i ugnen.

Det finns for mycket vatten
i tanken.

Stang av ugnen och torka
av vattnet med en trasa
eller svamp.

Angfunktionen fungerar
inte.

Det finns inget vatten i
tanken.

Fyll vattentanken.

Angfunktionen fungerar
inte.

Kalk hindrar halet.

Kontrollera anginlopps-
oppningen. Ta bort kalk.
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Problem Mojlig orsak Lésning

Det tar mer an tre minuter  Det finns kalkavlagringari  Rengor vattentanken. Ga
att tomma vattentanken ugnen. tillbaka till "Rengdring av
eller vattnet lacker fran vattentanken".

anginloppets 6ppning.

Displayen visar F111. Kontakten till matlagnings- Satt in matlagningstermo-
termometern ar inte ratt meterns kontakt sa langt in
isatt i uttaget. i uttaget det gar.

Pa displayen visas ett fel-  Det foreligger ett elektriskt « Stang av ugnen via

meddelande som inte stari fel. hushallets sakring eller

tabellen. sakerhetsbrytaren i sak-
ringsskapet och sla pa
den igen.

» Kontakta kundtjanst om
felmeddelandet visas
pa displayen igen.

Anga och kondens avsatts Du l4t maten sta for lange i Lat inte matratter sta i ug-

pa maten och i ugnen. ugnen. nen langre an 15 - 20 mi-
nuter efter att tillagningen
ar klar.

Produkten ar pa men Demolaget ar aktiverat. Se "Grundinstallningar" i

varms inte upp. Flakten ar- avsnittet "Daglig anvand-

betar inte. Displayen visar ning".

"Demo".

13.2 Serviceinformation Typskylten sitter pa ugnsutrymmets

yttre kant. Avlagsna inte markskylten
Kontakta din aterforsaljare elleren fr&n ugnsutrymmet.

auktoriserad serviceverkstad om du inte
kan avhjélpa felet.

Information som kundtjanst behéver
finns pa markplaten.

Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:
Modell (MOD.) e
Produktnummer (PNC) e

Serienummer (S.N.) e

14. MONTERING

VARNING!
Se avsnittet
sakerhetsinstruktioner.
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14.1 Inbyggd

523

— R ——!

523

—— R ——!

14.3 Elektrisk installation

Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig om
sakerhetsforeskrifterna i kapitlen
om sékerheten inte foljs.

Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

14.4 Kabel
Kabeltyper for installation eller utbyte:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F




For kabeldelen, se den totala effekten
(pa markplaten) och tabellen. Se &ven
tabellen:
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Total effekt (W) Kabeldel (mm?)

Total effekt (W) Kabeldel (mm?)

max. 2300 3x1

max. 1380 3x0.75

max. 3680 3x1.5

15. ENERGIEFFEKTIVITET

Jordkabeln (grén/gul kabel) maste vara 2
cm langre an fas och neutral kabel (bla
och brun kabel).

15.1 Produktinformation och produktinformationsblad

Leverantérens namn Electrolux
EOC8P31X
Modellbeskrivning EOC8P31Z
KOCBP31X
Energiindex 81.2
Energieffektivitetsklass A+

Energiférbrukning med en standardratt, éver/

undervarme

0.93 kWh/cycle

Energiférbrukning med en standardratt,
varmluft

0.69 kWh/cycle

Antal kaviteter 1

Varmekalla Elektricitet

Ljudstyrka 721

Typ av ugn Inbyggnadsugn
EOC8P31X 36.6 kg

Massa EOC8P31Z 36.4 kg
KOCBP31X 36.4 kg

EN 60350-1 - Elektriska matlagnings-
produkter for hushallsbruk - Del 1:
Omraden, ugnar, angugnar och grillar -
Funktionsprovning.

15.2 Energibesparing

Denna ugn har funktioner
som later dig spara energi
under vanlig matlagning.

Allmé&nna tips

Se till att ugnsluckan ar ordentligt stangd
nar produkten ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagning. Hall
lucktatningen ren och se till att den inte
har lossnat pa nagot stalle.

Anvand metalltallrikar for att forbattra
energibesparingen.

Om det ar mgjligt, undvik att férvarma
ugnen fore tillagning.
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Nar tillagningen ar langre an 30 minuter,
sank ugnstemperaturen till ett minimum
3-10 minuter innan tillagningen ar klar.
Restvarmen i ugnen fortsatter laga
maten.

Anvand restvarmen for att varma annan
mat.

Hall pauser mellan bakning sa kort som
mojligt nar du forbereder fa ratter
samtidigt.

Laga mat med varmluft

Nar det ar majligt, anvand
varmluftsfunktionen for att spara energi.

Restvarme

Om ett program med tidvalet Varaktighet
eller Sluttid aktiverat och om
tillagningstiden &r langre an 30 minuter,
stédngs varmeelementen automatiskt av
tidigare med vissa ugnsfunktioner.

16. MILJOSKYDD

< ™
Atervinn material med symbolen o,
Atervinn férpackningen genom att
placera den i lampligt karl. Bidra till att

skydda var miljé och var halsa genom att

atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte

Flakten och lampan fortsatter att vara
igang.
For varmhallning av mat

Valj lagsta mojliga temperaturinstallning
for att anvanda restvarme och hélla
maten varm. Restvarmeindikatorn eller
temperaturen visas pa displayen.

Laga mat med lampan slackt

Slack lampan under tillagning. Tand den
bara vid behov.

Varmluft med fukt
For att spara energi under tillagningen.

Nar du anvander den har funktionen
slacks lampan automatiskt efter 30
sekunder. Du kan tdnda lampan igen,
men det minskar férvantad
energibesparing.

produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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